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OPATRENI PRO ZABRANENI MOZNEMU OZARENI
MIKROVLNNOU ENERGII

(@) V zadném pripadé nezapinejte troubu s otevienymi dvirky -
pouzivani trouby s otevienymi dvirky mize mit za néasledek
ozafeni zdravi Skodlivou mikrovinnou energii. Nevyrazujte z
¢innosti a nemanipulujte s bezpecnostnimi uzaveéry dvirek trouby.

(b) Pozor na vniknuti cizich predméti do prostoru mezi celnimi
plochami trouby a dvirky trouby. Pozor na znecisténi tohoto
prostoru zbytky Cisticich prostfedkl popf. prfipravovanych
potravin.

(c) UPOZORNENI: V piipadé poskozeni dvitek trouby nebo tésnéni
dvifek nesmi byt trouba pouZivana a to aZ do jeji opravy
pracovnikem s odpovidajici kvalifikaci. Pfi kontrole trouby vénujte
pozornost predevsim: (1) dvitkim (zda nejsou poskozena nebo
ohnuta); (2) zavésim a uzavérdm dvirek (zda nejsou poskozeny
nebo uvolnény); a (3) tésnénim dvitek a tésnicim plocham trouby.

(d) UPOZORNENI: Opravy a ddrzba trouby vyzadujici sejmuti
jakychkoliv krytd chranicich proti ozareni mikrovinnou energii
sméji byt provadény pouze pracovniky s odpovidajici kvalifikaci.

() UPOZORNENI: Kapaliny popt. i jiné potraviny nesmi byt v troubé
pripravovany popf. ohfivany v uzavrenych nadobach - mohou v
troubé vybuchnout.

(f) UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpeCnym
zplGsobem a rozuméji nebezpecCim pfi nespravném pouzivani.
Déti si nesméji se spotfebicem hrat. Cisténi a Gdrzbu provadénou
uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem.

(g UPOZORNENI: Pokud je trouba pouZivana v kombinovaném
rezimu nebo pro grilovani, nesmi byt vzhledem k jeji vysoké
teploté pouzivana détmi.
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POKYNY K INSTALACI A UZEMNENI TROUBY

Kontrola trouby po jejim vybaleni

Vybalte troubu z pfepravniho kartonu a z trouby vyjméte veskery
pouzity balici materidl. Potom prekontrolujte, zda trouba neni
poskozena. Pozornost vénuijte zejména vnitinimu prostoru trouby a
event. poskozent jejich dvifek. Nesnimejte ochrannou f6lii z vnitfni
strany dvitek. O pfipadnych poskozeni trouby neprodlené
informujte prodejce, u kterého jste troubu zakoupili. Neinstalujte
poskozenou troubu.

Kam umistit mikrovinnou troubu.

1. Troubu umistéte na rovnou, pevnou plochu.

2. Vnéjsi povrch trouby je chranén plastovou flii, kterou je pred
pouzitim trouby nutno odstranit.

3. Okolo trouby, za a nad troubou ponechejte dostatecny volny
prostor. Nezakryvejte vétraci otvory skiinky trouby. Zakryté
vétraci otvory skfitiky trouby mohou za provozu trouby
zapfricinit jeji prehfdti a trouba tak méze byt poskozena.

4. Troubu umistéte v dostatecné vzdalenosti od rozhlasovych
prijimact a televizor - za provozu trouby miize dojit k ruseni
pfijmu témito pristroji.

. Neumistujte troubu v blizkosti zdrojti tepla nebo tam, kde mize
byt snadno postiikdna nebo polita. Troubu umistéte v
dostatecné vzdalenosti mist s vyskytem horkého vzduchu nebo
pary - moznost vyznamného zhorsent kvality (elektrické)
izolace trouby a jejiho poskozeni.

6. Nad troubou ponechte
volny prostor minimalné
17 cm.

Pfed prvnim pouzitim grilu

Topna télesa grilu jsou z diivodu ochrany pred korozi v pribéhu
prepravy a skladovanti trouby vybaveny ochrannou vrstvou, kterou
Ize odstranit zapnutim grilu na dobu cca 5 minut. Vypalovani
ochranné vrstvy maze byt doprovazeno nepfijemnym zapachem.

w1

Pro odstranéni ochranné vrstvy z topnych téles grilu postupuijte
nasledovné:

1. Do trouby vlozte nadobu z varného skla nebo jiného vhodného
materidlu obsahujici cca 200 ml vody a uzavrete dvitka trouby.

2. Stisknéte tlacitko konvekéniho ohrevu.

3. Nastavte dobu 5 minut provozu.

4. Stisknéte tlacitko Start.

5. Po uplynuti naprogramovaného ¢asu zazni zvukovy signal.

Poznamka

Ochrannd vrstva byla nyni odstranéna a troubu budete moci
pouzivat. Nicméné berte na védomi, Ze v tomto okamziku je
trouba horka.

6. Otevrete dvitka trouby a pred dal$im pouzivanim trouby nechte
troubu vychladnout.

- UPOZORNENI

Déti sméji troubu pouzivat bez odpovidajiciho dohledu dospélé
osoby pouze jen za predpokladu, Ze byly adekvatné pouceny o
bezpec¢ném pouzivani trouby a Ze porozumély nebezpecim
vyplyvajicim z jejiho nespravného pouZziti.

Pfipojeni trouby k elektrickeé siti

UPOZORNENI: TROUBA MUSI BYT UZEMNENA. PRED
PRIPOJENIM TROUBY K ELEKTRICKE SiTI PREKONTROLUJTE,
ZDA NAPETi UVEDENE NA TYPOVEM STITKU TROUBY
(ZADNi STRANA TROUBY) ODPOVIDA NAPET{ ELEKTRICKE
SITI V MISTE INSTALACE TROUBY (JE NAPR. UVEDENO NA
STITKU ELEKTROMERU).

Vidlici kabelu sitového pfivodu trouby vlozte do fadné instalované
sitové zasuvky opatfené ochrannym (nulovacim) kolikem
(uzemnéné trouby) jisténé pojistkou (jisticem) 15 A. V piipadé
jakychkoliv pochybnosti o spravné instalaci zasuvky kontaktujte
odbornou firmu.

Doporucujeme pouzivat kvalitni kabeldz a sitovou zasuvku.

POZNAMKA
Dréty v hlavnim vedeni pfistroje jsou barevné odliseny podle
nasledujiciho kédu.

Zelenozluty: Zem

Modry: Neutralnf

Hnédy: Pod napétim

Poznamky k napdjeni trouby

o Prekontrolujte napéti elektrické sité v misté instalace trouby.
Trouba je konstruovana pro napdjenf stfidavym napétim 230 V~
50 Hz, 15 A.

e Délka sitového kabelu je 100 cm.

» Napéti trouby musi byt stejné, jako je specifikovano na typovém
Stitku. Vyssi napéti maze zplsobit vznik pozaru, poskozeni
spotiebice apod. Nizsi napéti mize zpisobit zpomaleni chodu
spotebice.

e Vyrobce ani prodejce nejsou odpovédni za skody vzniklé
nespravnou instalaci, zapojenim a pouzivanim.

e Pokud je sitovy kabel poskozen, musi byt vyménén odpovédnym
pracovnikem servisniho oddéleni nebo jinou stejné
kvalifikovanou osobou.

Jestlize barevné provedeni dratli v hlavnim vedent pristroje
neodpovida barevnému provedeni koncovek zasuvky, postupuijte
nasledovné: zelenoZzluty drat musi byt zapojen do koncovky
zasuvky oznacené pismenem ,E”. Modry drat musi byt zapojen do
koncovky zasuvky oznacené pismenem ,N* nebo Cerné barvy.
Hnédy drat musi byt zapojen do koncovky zasuvky oznacené
pismenem ,L” nebo cervené barvy.

VAROVANI: ZaFizeni musf byt fadné uzemnéno.

Pokud neprovedete spravné elektrické zapojeni, miizete poskodit
nebo znicit mikrovinnou troubu, zapficinit vznik pozaru nebo
zranéni osob. Vyrobce ani distributor nejsou odpovédni za skody
zpUsobené nespravnou instalaci, zapojenim a pouzivanim.

LISOVANE ZASTRCKY
Pokud bude tfeba odstranit lisovanou zéstrcku z privodniho
kabelu, musite ho odfiznout a nahradit vhodnym typem.

Lisované zastrcky uz neni mozné pouZzit pro jiné spotiebice, proto
je bezpecné zlikvidujte, abyste zabranili poranénti, zvlasté déti, pri
nahodném zapojeni do sitové zasuvky.

Pokud budete potfebovat privodni kabel vyménit, musi byt takova
vymeéna provedena pouze kvalifikovanym technikem, a to za
vhodny typ piivodniho kabelu.



DULEZITE BEZPECNOSTNI OPATRENI

NAVOD USCHOVEJTE PRO PRIPAD DALSI POTREBY.

UPOZORNENI: Pro zabranéni draziim elektrickym proudem, vzniku
pozaru nebo ozareni osob zdravi Skodlivou mikrovinnou energii

dodrzujte nize uvedena opatreni.

PFi pouzivani trouby je stejné jako u jinych elektrickych spotrebicu
nutno dodrzovat urcita pravidla, zajistujici spravnou a bezpecnou

funkci trouby.

1. Troubu pouZivejte pouze pro pfipravu
(rozmrazovani nebo ohfev) potravin.
NepouZivejte troubu pro jiné Gcely (jako
jsou napr. suseni odévi nebo obuvi, papiru
nebo jinych materidld), popf. pro sterilizaci.

2. Nezapinejte troubu bez vloZenych potravin
—mUZe tak byt poskozena,

3. NepouZivejte troubu pro ukladan
jakychkoliv pedmétd, jako jsou napf.
noviny, kucharské prepisy, kuchyriské
potieby atd.

4. Nepouzivejte troubu bez facné viozeného
otocného talife. Pred pouZitim trouby
prekontrolujte fadné uloZenf talife v otocné
zakladné.

5. Pfed ohfevem (pffpravou) potravin
uloZenych v uzavenych nadobéch je z
nadob nutno sejmout vicka, zdtky nebo
kryty.

6. Pozor na vniknuti cizich predmétd do
prostoru mezi dviky a tésnicimi plochami
Celnf strany trouby - riziko tniku zdravi
Skodllivé mikrovinné energie z trouby.

7. Pro pifpravu potravin v troubé nepouZivejte
nadobi (misky, tacky) vyrobené z
recyklovaného papiru. Recyklovany papir
m(iZze obsahovat drobné castecky kowu,
které mohou v troubg zapficinit jiskfent,
event. i vzniceni obsahu trouby.

8. NepouZzivejte troubu pro prazeni kukufice s
vyjimkou kukufice specidlné balené pro
praZeni v mikrovInné troubé. Pfi prazent
kukufice v mikrovinné troubé je
dosahovano mensf vytéZnosti nez pfi jejim
klasickém prazent (vétsi pocet
neupraZenych zm). Pro praZeni kukufice
nepouzivejte olej (pokud jeho pouZiti neni
doporuceno jejim vyrobcem).

9. Nepfipravujte v troubé potraviny opatfené
na povrchu slupkou, blankou nebo
skofdpkou (brambory, uzeniny, dribezi
jdtra atd.) bez jejich predchoziho
nékolikerého propichnutf (napf. vidlickou) -
mohou v troubé vybuchnout.

10. Pfi prazeni kukufice v troubé neprekracuite
Casy doporucené vyrobcem kukurice
(obecné méné nez 3 minuty). Dlouhym
praZenim neni dosahovano zvydeni jeho
vytéznosti - kukurice je tak presuSovana a
vznikd tak riziko poZdru. Dlouhou
pripravou kukufice v troubé hrozi riziko
nadmémého zvysen teploty otocného talie
a jeho prasknut.

11.V pfipadé vyskytu dymu za provozu trouby
troubu vypnéte, odpojte od elektrické sité a
pro zhasnutf plamene ponechejte dvitka
trouby uzavfena.



12. Pokud budou pro pfipravu potravin v
troubé pouzivany plastové, papirové
nebo jiné nadoby vyrobené ze snadno
vznétlivych materidld vyzaduie jejich
priprava v troubé trvaly dohled.

13. Ohfaty obsah kojeneckych lahvi popf.
sklenic musf byt pred jeho podavanim
détem dlikladné promichdn a musi byt
prekontrolovana jeho teplota.

14. Pfed podavanim potravin
pfipravovanych v troubé détem nebo
naopak senior(im musf byt
bezpodminecné prekontrolovana jejich
teplota. DiileZitost tohoto pokynu
vyplyvd z toho, Ze zvySovani teploty
potravin pfipravovanych mikrovinami
neni ukonCeno vypnutim trouby.

Chladnd nédoba mdZze mit horky
obsah.

15. Nepfipravuijte v troubé vejce ve

skofdpce - mohou v troubé vybuchnout.

16. UdrZuite vnitini prostor trouby
(pfedevsim kryt vinovodu) v trvalé
Cistoté. Po kazdém pouziti trouby
vyCistéte jeji vnitini prostor vihkou
utérkou. Ponechanim zbytkd tukd resp.
$tav v troubé mliZete vzniknout dym
nebo i jejich vzplanuti,

17. NepouZzivejte troubu pro fritovani - na
rozdil od fritovactho hrnce nent trouba
vybavena termostatem - riziko prehfati
pouZivaného tuku (oleje) a jeho
vzplanuti,

18. Pfi ohfevu jakychkoliv kapalin v troubé
je moZny vyskyt jevu nazyvaného

,utajeny var” (ohiati kapaliny na teplotu
VysSi, neZ je jeji bod varu bez jeho
obvyklych vnéjsich pfiznakd varu, jako
je napr. bublani). Dbejte zvysené
opatrnosti pfi manipulaci s nadobami.
Abyste zabranili zranéni:

a) neprehfivejte tekutiny.

b) zamichejte tekutinu vZdy v poloviné
doby ohfevu a na konci doby ohfevu.

¢) nepouzivejte nadoby s rovnymi
sténami a zkym hrdlem,

d) po dokonceni vafeni nechte nddobu
nékolik okamzikd v mikrovinné
troubé, nez ji vyndate.

e) dbejte zvySené opatrnosti pfi vkladani
IZicky nebo jiného nacini do nddoby.

19. Tento pfistroj neni urcen pro osoby
(vCetné déti) se snizenou fyzickou,
smyslovou nebo mentalni schopnosti
nebo osoby s omezenymi zkuSenostmi
a znalostmi, pokud nad nimi neni
veden odborny dohled nebo podany
instrukce zahmujici pouZitf tohoto
pfistroje osobou odpovédnou za jejich
bezpecnost.

20. Déti by mély byt pod dozorem, aby se
zajistilo, Ze i s pfistrojem nebudou hrat.

21. PouZivejte pouze nadoby, které jsou
vhodné k pouZiti v mikrovinnych
troubdch.

22. Béhem provozu se m{iZe spotfebic
zahfivat. Nedotykejte se tepelnych casti
trouby.

23. K Cisténi mikrovinné trouby
nepouZivejte parni Cistice.

SEZNAMTE SE PROSIM S NASLEDUJICIMI POKYNY A DODRZUJTE JE.
POKYNY ULOZTE PRO PRIPAD JEJICH DALSI POTREBY.
5



Obecné pouziti

Dodrzujte niZe uvedené instrukce a varovani pfi pouziti mikrovinné trouby.

10.
11.

12.

13.
14.

15.

. Troubu pouZzivejte pouze pro pripravu (rozmrazovani nebo

ohrev) potravin. NepouZivejte troubu pro jiné tcely (jako jsou
napf. suseni odévi nebo obuvi, papiru nebo jinych materiald),
popf. pro sterilizaci.

. Nezapinejte troubu bez vlozenych potravin — miZze tak byt
poskozena.
. Nepouzivejte troubu pro ukladanf jakychkoliv predmétd, jako

jsou napfr. noviny, kucharské prepisy, kuchynské potieby atd.

. NepouZzivejte troubu bez fadné vlozeného otoc¢ného talite.

Pred pouzitim trouby prekontrolujte fadné ulozeni talife v
otocné zakladné.

. Opatrné vyjimejte oto¢ny tali¥, pokud jste pfipravovali maso,

jelikoz ten by mohl byt znecistén stavou z masa.

. Vnéjsi povrch a dvitka se mohou zahfivat. Pouzivejte ochranné

rukavice pfi vkladani a vyjimani nadoby z trouby. Nedotykejte
se trouby (s vyjimkou ovlddaciho panelu) tésné po dokoncenft
grilovani nebo kombinované pfipravy potravin.

. Pokud je trouba horka pfi pouziti kombinované pripravy

potravin, nepouZzivejte plastové nadobf ani prislusenstvi.
Takové se miiZe roztavit.

. K pipravé potravin nepouzivejte recyklovany papir. Takovy

miize obsahovat ¢astecky necistot, které by mohly negativné
ovlivnit pfipravu potravin.

. Pokud se v mikrovInné troubé objevi jiskfent, neprodlené

vypnéte troubu a vyjméte kovové predméty, které zplisobuje
jiskfeni. V zadném pfipadé nepouzivejte troubu, pokud jiskif.

Nenechte troubu bez dozoru, pokud je v provozu.

Nepripravuijte v troubé potraviny opatfené na povrchu slupkou,
blankou nebo skofapkou (brambory, uzeniny, driibezi jatra
atd.) bez jejich predchoziho nékolikerého propichnuti (napf.

vidlickou) - mohou v troubé vybuchnout.

NepouZzivejte troubu pro prazeni kukufice s vyjimkou kukufice
specidlné balené pro prazeni v mikrovinné troubé. P¥i prazeni
kukurice v mikrovinné troubé je dosahovano mensi vytéznosti
nez pri jejim klasickém prazenf (vétsi pocet neuprazenych zrn).
Pro prazenti kukufice nepouzivejte olej (pokud jeho pouziti
neni doporuceno jejim vyrobcem).

NepouZzivejte troubu s otevienymi dvitky.

V Zadném pripadé se nepokousejte snimat kryt nebo ovladact
panel, popf. jinak rozebirat mikrovinnou troubu.

Béhem ohfevu nebo pripravy potravin pravidelné kontrolujte
jejich stav v prislusné nadobé na ohrev nebo pripravu.

16.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Pokud zaznamenate kour, vypnéte mikrovinnou troubu,
vytdhnéte privodni kabel ze sitové zasuvky a nechte dvitka
zaviend, aby zadusili plameny.

. Pfi ohfevu jakychkoliv kapalin v troubé je mozny vyskyt jevu

nazyvaného ,utajeny var” (ohfati kapaliny na teplotu vyssi, nez
je jeji bod varu bez jeho obvyklych vnéjsich priznakd varu,
jako je nap¥. bublani). PRI JAKEMKOLIV POHYBU S
NADOBOU OBSAHUJICI PREHRATOU KAPALINU JE
MOZNE JEJl PREKYPENI, | KDYZ JE VLOZENA LZICKA NEBO
JINE KUCHYNISKE NACINI.

. Pfed ohfevem (pfipravou) potravin ulozenych v uzavienych

nadobdch je z nddob nutno sejmout vicka, zatky nebo kryty.

. Pozor na vniknuti cizich pfedmétt do prostoru mezi dvitky a

tésnicimi plochami celnf strany trouby - riziko tniku zdravi
Skodlivé mikrovinné energie z trouby.

Pri prazeni kukufice v troubé neprekracuijte Casy doporucené
vyrobcem kukufice (obecné méné nez 3 minuty). Dlouhym
prazenim neni dosahovano zvyseni jeho vytéznosti - kukurice
je tak presusovana a vznika tak riziko pozaru. Dlouhou
pripravou kukufice v troubé hrozi riziko nadmérného zvyseni
teploty oto¢ného talite a jeho prasknuti.

Pokud budou pro pfipravu potravin v troubé pouzivany
plastové, papirové nebo jiné nddoby vyrobené ze snadno
vznétlivych materidli vyzaduije jejich priprava v troubé trvaly
dohled.

Pred podavanim potravin pfipravovanych v troubé détem nebo
naopak seniorm musi byt bezpodminecné prekontrolovana
jejich teplota. Ddlezitost tohoto pokynu vyplyva z toho, ze
zvySovani teploty potravin pripravovanych mikrovinami nenf
ukonceno vypnutim trouby. Chladnd nadoba maze mit horky
obsah.

Nepripravuijte v troubé vejce ve skofdpce - mohou v troubé
vybuchnout.

Udrzuijte vnitfni prostor trouby (predevsim kryt vinovodu) v
trvalé Cistoté. Po kazdém pouZiti trouby vycistéte jeji vnitini
prostor vlhkou utérkou. Ponechanim zbytkd tukd resp. Stav v
troubé mézete vzniknout dym nebo i jejich vzplanuti.

Nepouzivejte troubu pro fritovani - na rozdil od fritovaciho
hrnce nenf trouba vybavena termostatem - riziko prehrati
pouzivaného tuku (oleje) a jeho vzplanuti.

Béhem pouziti se mize spotiebic zahfivat. Nedotykejte se
horkych casti, véetné topnych téles uvnitr trouby. K isténi
nepouzivejte parni Cistice.



ZAKLADY VARENI V MIKROVLNNE TROUBE

Princip mikrovinné energie pro vareni a ohfev potravin je zndm jiz od vzniku radaru v 2. svétové valce. Mikroviny se objevuji v atmosfére
celou dobu jak prirodni, tak vychazeji z uméle vyrobenych zdrojd. Uméle vyrobené zdroje jsou radar, radio, televize, telefonnf linky a

telefony do auta.

JAK MIKROVLNY VARI JiDLO

Mikrovinnd trouba je zafizenf skupiny 2 ISM, ve které radio frekvencni energie je intenzivné generovani a pouzivana ve formé
elektromagnetické radiace. Tento vyrobek tfidy B je zafizeni vhodné pro domaci pouziti a pfimé pouZziti pfi nizkém napéti, které je

dodavano do domacnosti.

Vnitrek trouby

Magnetron

Otocny tali¥ ViInovod

» ODRAZ
(]
O
.
M= =

V mikrovinné troubé je
energie pfeménéna na
mikroviny pomoci
MAGNETRONU.

Mikroviny se odrazi od
kovovych stén a od kovové
sitky dveri.

PREVODNI TABULKY

» PRENOS
Kdyz mikroviny prochazeji
__— nadobou pfi absorpci vodnimi
B A/ Lo C Ly
1 molekulami v jidle, jelikoz
¥ vsechno jidlo obsahuije vice i
— méné vody.
» ABSORPCE
AR
AN
Mikroviny Molekula vody  Absorpce Vibrace

Mikroviny zpasobuiji vibraci molekul vody, kterd nasledné
zpiisobuje TRENI, tzn. TEPLO. Toto teplo pak ohfiva
potraviny. Mikroviny také pasobi na tuky a cukry, a proto
se potraviny s vys§im obsahem tuku a cukru ohfeji rychleji.
Mikrovlinou mohou prostoupit pouze hloubkou 4-5 cm. Jak
teplo prostupuje potravinou, stejné jako u tradi¢ni trouby,
potravina se ohfivd z vnéjsku dovnitr.

JEDNOTKY HMOTNOSTI JEDNOTKY OBJEMU PREVOD ml / Izice
15g 1/2 unce 30 ml 1fl. Unce 1,25 ml 1/4 ¢aj. |zicka
25¢g 1 unce 100 ml 3 fl. Unce 2,5ml 1/2 ¢aj. |zicky
508 2 unce 150 ml 5 fl. unci (1/4 pinty) 5ml 1 ¢aj. Izicka
100 g 4 unce 300 ml 10 fl. unci (1/2 pinty) 15 ml 1 thsp 1 pol. Izice
175g 6 unci 600 ml 20 fl. unci (1 pinta)
225¢g 8 unci
450 g 1 libra

JEDNOTKY OBJEMU

1 salek =8 fl. unci =240 ml

1 pinta =16 fl. unci (UK = 20 fl. unci) =480 ml (UK = 560 ml)

1 quart =32 fl. unci (UK = 40 fl. unci) =960 ml (UK=1 120 ml)

1 gallon =128 fl. unci (UK = 160 fl. unci) =3 840 ml (UK =4 500 ml)




Abyste zabranili moznému zranéni:

Pri ohfevu jakychkoliv kapalin (voda, kdva, ¢aj apod.) v troubé

je mozny vyskyt jevu nazyvaného ,utajeny var” (ohrati

kapaliny na teplotu vyssi, nez je jeji bod varu bez jeho

obvyklych vnéjsich priznakd varu, jako je napr. bublani). Pri

jakémkoliv pohybu s nadobou obsahuijici prehfatou kapalinu je

mozné jeji prekypén, | KDYZ JE VLOZENA LZICKA NEBO

JINE KUCHYNSKE NACINI.

a) neprehrivejte tekutiny.

b) zamichejte tekutinu vzdy v poloviné doby ohfevu a na konci
doby ohrevu.

¢) nepouzivejte nadoby s rovnymi sténami a Gzkym hrdlem,

d) po dokoncenti vareni nechte nadobu nékolik okamzikd v
mikrovInné troubé, nez ji vyndate.

e) dbejte zvysené opatrnosti pri vkladani IZicky nebo jiného
nacini do nadoby.

JAKE NADOBI POUZIVAT?

1. Vejce
V zadném piipadé nepripravujte v troubé vejce ve skordpce. Pi
jejich ohfevu dochazi uvnitf vajec k tvorbé pary, v jehoz
disledku vejce vybuchne. Pfi pfipravé nebo ohfevu vajecnych
Zloutkd je zloutek rovnéz nutno propichnout - mohl by v troubé
rovnéz vybuchnout. Pfed ohfevem jiz uvafenych vajec v troubé
je vejce nutno zbavit skorapky.

2. Potraviny se slupkou nebo blankou
Potraviny opatfené na povrchu blankou nebo slupkou
(brambory, rajcata, jablka, uzeniny atd.) je pred jejich vloZenim
do trouby nutno nékolikrat propichnout (napf. vidlickou).

3. Vika a uzavéry
Pfed ohfevem v troubé je z uzavienych nddob (sklenic) nutno
sejmout vika. V opacném piipadé mohou uzaviené nadoby v
désledku tvorby pary béhem jejich ohfevu v troubé vybuchnout
ato i po ukoncent jejich ohfevu v troubé.

Pred pouzitim nadobi v troubé by mél uZivatel prezkouset, zda je dané nadobi vhodné pro pourziti v troubé.

Grilovani a Kombinov
Material horky | Mikroviny and
vzduch priprava

Sklo (veobecné) Ne Ano (1) Ne

Sklo (ohnivzdorné) Ano Ano Ano

Sklenéna keramika a

keramika (ohnivzdorné) Ano Ano (1) Ano (1)

Hrncitské zbozi Ano Ano Ano

Porceldn (ohnivzdorné) Ano Ano Ano

Plasty (vieobecné) Ne Ano (2) Ne

Plasty (odolavajici teplu) Ano (2) Ano (2) Ano (2)

Nadobi z hlinikové félie

/ hlinikova félie Ano Ano (3) Ano

Kovové nadobi na peceni Ano Ne Ne

Kovova nadobi

(hrnce, panve, atd.) Ano Ne Ne

Papir Ne Ano Ne

1. Bez kovovych casti a ozdob.

2. Nékteré plasty odolavaji teplu pouze jen do urcité teploty.

3. Hlinikovou fdlii je moZno pouZzit pro odstinéni nékterych
Casti potravin citlivych na teplo (a zabranit tak jejich
pripalent.)

4. Kovové nadobi na peceni je mozno pouZzit pro kombinovany
zpuisob pripravy potravin v troubé. Pokud viak bude mit
nadobi vysoké sténu, bude vyznamné sniZena G¢innost
pfipravy potravin v troubé — mikroviny se od kov(i odraZeji.

Nadobi pouze pro mikroviny

Nadobi pro mikrovinny provoz trouby by mélo byt vyrobeno z
materialu, ktery nebranf siteni mikrovIn. Toto vSeobecné znamena,
Ze pro mikroviny méZete pouzit nadobi vyrobené z papiru, plastu,
skla nebo keramiky. Kovovym nadobim jsou mikroviny odrazeny a
je tak branéno pripravé potravin. Z uvedeného ddvodu by toto
nadobi nemélo byt pro mikrovinny provoz v troubé pouzivano.
Kromé materidlu md na pfipravu v troubé vliv rovnéz i tvar
pouzitého nadobi. Potraviny jsou v kulatych nddobach
pripravovany rovhoméméji, v rozich hranatych nadob méize v
disledku zvysené absorpce mikrovin dochazet k pripalovani

potravin. Rovnomeérnéjsich vysledkd je dosahovano v nizkych

nadobéch.

Pro mikrovinnou pfipravu potravin je vynikajici nddobi vyrobené z
porceldnu a z keramiky, velmi dobré vlastnosti ma rovnéz i vétsina
sklenéného nadobi. Olovnaté sklo miize v troubé prasknout a nenf
z tohoto dlivodu doporuceno. MiZe byt rovnéz pouzito nadobi
vyrobené z papiru nebo z plastti za predpokladu odolnosti viici
pouzivané teploté. Pro pfipravu potravin je vhodné plastové
nadobi odolavajici teploté +120 °C tj. vyrobené z polypropylenu
nebo z polyamidd. Nékteré plasty napt. melamin se v troubé tavi a
nadobi je tak poskozovano. Pro zjistént, zda je uvazované nadobi
vhodné pro poutziti v troubg, je vhodna nasledujici jednoducha
kontrola:

Do trouby vlozte prezkusovanou nadobu a vedle ni umistéte na
sklenény taliF sklenici vody. Voda je nutna z toho dlivodu, ze
trouba nesmf byt uvadéna do provozu bez vloZenych potravin.
Potom naprogramujte max. mikrovinny vykon trouby na dobu 1
minuty. Po provedené zkousce by méla byt prezkusovana nadoba
max. vlazna.

Pro pfipravu potravin mikrovinami nesmi byt v troubé pouzivany
kovové nadoby, napr. panve. V troubé rovnéz nepouzivejte
sklenéné nebo porcelanové nadobi opatfené kovovym (zlatym
nebo stfibrnym) dekorem — moznost poskozeni nadobi. V troubé
mohou byt pouzity malé kousky hlinikové
folie a to pouze pro zakryté citlivych ¢asti
potravin (jako jsou napf. kiidla driibeze, kosti
stehen nebo ocasy ryb). Pouzitd hlinikova
félie se vsak v zadném pripadé nesmf dotykat
stén vnitinho prostoru trouby.

Upozornéni

* V prodeji je fada vyrobkd. Pred ndkupem nadobf vzdy
prekontrolujte, zda je vhodné pro pfipravu potravin
mikrovinami.

* Po vlozeni potravin do trouby vzdy prekontrolujte, zda se
potraviny nebo nadoba nedotykajf stén nebo hornf casti
vnitfniho prostoru trouby - moZnost poskozeni trouby.




0 spotieba v pohotovostnim rezimu - jak funkce funguje

Co je spotieba v pohotovostnim rezimu ...

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialni funkce, ktera sniZuje spotfebu energie v pohotovostnim rezimu bez
odpojeni nebo tplného vypnuti.

MikrovInnd trouba se vypne automaticky, pokud neni pouzivdana po dobu 10 minut od dokoncenf pfipravy. I kdyz je
trouba zapojena do sitové zasuvky, nespotrfebovava energii v rezimu Uspory energie. Po otevieni dvitek trouba prejde
do aktivniho rezimu a pfipravena k pouziti.

Spotieba v pohotovostnim rezimu se tyka elektrické energie spotfebované elektronickymi a elektrickymi spotfebici,
kdyZ jsou vypnuti nebo v pohotovostnim rezimu.

Jak poprvé zapnout troubu ...

1. Nyni je odpojena. 2. Zapojte zastrcku privodniho kabelu 3. Otevrete dvitka pro pouziti trouby a
do sitové zasuvky, ale displej se displej se rozsviti.
nerozsviti.

Jak zapnout troubu po pouziti ...

1. Trouba se automaticky vypne, pokud 2. Oteviete dvitka pro pouZiti trouby.
neni pouzivana 10 minut po
dokoncenf pripravy.




INSTRUKCE O VARENI

Pouzité kuchynské pomticky

Pouzivejte kuchynské pomdicky vhodné pouze pro pouziti v mikrovinné troubé.

Pfi vafeni nebo ohrevu jidla je nutné, aby mikroviny prosly jidlem bez odraZeni nebo absorpce pouzitého nadobi. Dévejte diiraz pfi vybéru
spravného nadobi. Jestlize je uvedeno, Ze je nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé€, nenf tieba se obavat. Nize uvedend tabulka
obsahuje seznam nadobi a doporucuje, jaké nadobi 1ze v mikrovinné troubé pouzit.

Kuchyn. Pomiicka Bezpecnost Poznamky

Hlinikova folie A PouZijte jen v malém mnoZzstvi pro ochranu proti prevareni.
Jiskfeni se mize objevit, je-li folie blizko stény nebo je ji prilis
mnoho.

Talife pro vytvoreni kiirky (] NepouZzivejte déle nez 8 minut.

Porcelan a hrnciiské zbozi ® Porcelan, hrncifské zboZi véetné glazovaného a kostni porcelan
jsou vhodné - pokud viak nejsou dekorovany kovy.

Polyesterové talife pro jednorazové pouziti ([ ] Talife jsou pouzivany pro baleni nékterych mrazenych potravin.

Balena hotova jidla

* Polystyrenové salky (] Mohou byt pouZity pro ohfev potravin. Pfehfatim je mozné
roztaventi polystyrenu.

e Papirové sacky nebo noviny X Mohou se v troubé vznitit.

* Recyklovany papir nebo kovové jehlice X Mohou v troubé zapficinit jiskient.

Sklo

e Sklenéné nadobi pro pfipravu a podavani ® MaiZe byt pouzivano, pokud nenf opatfeno kovovym dekorem.

potravin

e Jemné sklo (] MuiZe byt pouzivano pro ohfev potravin a ndpojti.

e Sklenice ® Sejméte viko. PouZivejte pouze pro ohfev.

Kovové nadobi

e Talite Mohou v troubé zapficinit jiskfeni nebo vzniceni potravin.

e Kovové pésky pro uzavirani sackd s X

mrazenymi potravinami X

Papirové nadobi

® Tacky, salky, ubrousky a kuchynsky papir (] Pro kratkém case ohfevu a pfipravy, rovnéz pro absorpci
prebytec¢né vihkosti.

* Recyklovany papir X Maize v troubé zapficinit jiskient.

Plastové nadobi

o Nadobi (] PouZivejte pouze plasty odolavajici teplu, jiné plasty mohou
vysokymi teplotami ztrdcet tvar nebo barvu. Nepouzivejte vyrobky
z melaminu.

* Félie ® Pouzivejte pro udrzeni vlhkosti, nemély by se dotykat potravin. Pfi
jejich snimanf davejte pozor na dnik pary.

e Sacky pro mrazené potraviny A Pouze pokud jsou odoIné varu nebo vysokym teplotdm, nesmf byt
vzduchotésné. V piipadé potieby propichnéte vidlickou.

Voskovany papir nebo papir odolavajici ® Miize byt pouzivan pro udrzeni vlhkosti v potravinch a pro

tukiim zabranéni rozstrikovani kapek tuku a Stavy.

@ : doporucené pouziti;
A : omezené pouziti;
X : nedoporuceno;
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POPIS MIKROVLNNE TROUBY
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Displej

1. Symbol mikrovin: zobrazeni pribéhu
mikrovinného provozu

2. Symbol rozmrazovani: zobrazeni pribéhu
rozmrazovani

3. Symbol grilu (horni topné téleso): zobrazeni
priibéhu grilovani

4. Symbol grilu (dolni topné téleso): zobrazeni
priibéhu grilovani

5. Symbol horkovzdusného provozu: zobrazeni
priibéhu horkovzdusného provozu

6. Symbol %: zobrazeni vykon mikrovinné pfipravy

7. Symbol Barbecue

Tlacitka

8. Tlacitko Barbecue (Roznéni): pro vybér roznéni

9. Tlacitko Language (Jazyk): pro vybér jazyka

10. Tlacitko Kitchen Timer: pro nastaveni minutky

11. Tlacitko Crusty (Kfupavy): pro zobrazeni
nabidky crusty

12. Tlacitko Auto Cook (Automaticka priprava): pro
zobrazeni nabidky automatického pripravy
potravin

13. Tlacitko Cake (Kolac): pro zobrazeni nabidky
Cake

14. Tlacitko More (Vice): pro navyseni doby
pripravy potravin

15. Tlacitko Less (Méné): pro snizeni doby pripravy
potravin

16. Tlacitko Stop/Clear: stisknéte jednou pro
ukonceni programu, stisknéte dvakrat pro
zruSeni programu.

17. Tlacitko Start/Speedy Cook: stisknéte pro
spusténi programu, pro rychly ohrev (kazdym
stisknutim navysite dobu pripravy o 30 sekund).

18. Otocny ovladac: pro vybér programu

LED kontrolky

19. Svételna kontrolka M/W: zobrazeni pribéhu
mikrovinného provozu

20. Svételna kontrolka Auto Defrost: zobrazeni
pribéhu rozmrazovani

21. Svételna kontrolka Grill: zobrazeni pribéhu
grilovani

22. Svételna kontrolka Convection: zobrazeni
pribéhu horkovzdusného provozu

23. Svételna kontrolka Combi: zobrazeni priibéhu
kombinovaného provozu

Otocny ovladac

24. Horni otoCny ovladac: pro nastavent teploty,
vykonu a mnozstvi

25. Dolni oto¢ny ovladac: pro nastaveni ¢asu nebo
hmotnosti



PRISLUSENSTVI

Trouba je dodavan s pfislusenstvim, které maze byt pro usnadnéni
pripravy potravin v troubé pouzivano nékolika zpiisoby.

B Otocné voditko talife

Stfed voditka zasurite na hfidel uprostfed dna vnitfniho prostoru
trouby. Voditko zdstava v troubé pri viech zptsobech pfipravy
potravin, mélo by byt vyjimano pouze pro vycisténi.

Dulezité upozornéni

Otocné voditko vloZte presné na hridel uprostied dna
vnitfniho prostoru trouby. Pfi nespravném uloZeni voditka na
hridel mGze voditko z hfidele vypadnout a miize v troubé
zapricinit jiskfent.

M Jehla na roznéni

Tato jehla se pouZiva pro roznén.

M Kovovy otocny tali¥

Talif nasadte a zajistéte na voditko talife. Tali¥ je tfeba pouzit pfi
kazdé pripravé potravin v troubé, za provozu trouby se talif v
troubé otaci po sméru popf. proti sméru chodu hodinovych
rucicek. Tali¥ je z trouby mozné snadno vyjmout.

H Kovovy rost

Kovovy rost je v troubé pouzivan spolecné s oto¢nym talitem.

M Jak pouzivat prisluSenstvi

H Otocny tali¥ H Kovovy rost (vysoky)

- pro mikrovinny provoz

- pro horkovzdusny provoz

- pro kombinovany provoz

- pro automaticky provoz
pripravy potravin v troubé

- pro grilovani

M Kovovy rost (nizky) M Jehla na roznéni

=

- pro roznéni

- pro rozmrazovani
- pro grilovan{
- pro kombinovany provoz
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PRED SPUSTENIM
NASTAVENI JAZYKA

Pro nabidky na displeji trouby mdize byt pouzivan jazyk vybrany ze 6 jazyk( (anglictina, némcina, holandstina, francouzstina, italstina

nebo Spanélstina).

Po prvnim zapnuti trouby nebo po obnoveni prerusené dodavky elektfiny méize byt na displeji trouby zobrazen néktery z nasledujicich

Gdaja:

SELECT LANGUAGE SPRACHE WAEHLEN KIES TALL CHOISIR LA LANGUE SCEGLI LA LINGUA nebo SELLECTION IDIOMA.
V podobném pripadeé stisknéte tlacitko Language a vyberte pozadovany jazyk.

Barbecue

Crusty

O

Language

Au&

O

Kitchen Timer

O

Cake

O

STOP/

START /

Clear Speedy cook

Weight
<we! Q"a’it,,y
i x

Pro vybér anglictiny

1. Stisknéte jednou tla¢itko Language.
Na displeji trouby se zobrazi ,ENGLISH PRESS START".

2. Stisknéte tlacitko Start pro vybér a uloZeni vybraného jazyka.
Na displeji se zobrazi ,ENGLISH” a poté se displej resetuje na , : 0“ a budete
muset nastavit ¢as.

Pro vybér némciny

1. Stisknéte dvakrat tlacitko Language.
Na displeji trouby se zobrazi ,DEUTSCH START DRUECKEN".

2. Stisknéte tlacitko Start pro vybér a uloZeni vybraného jazyka.
Na displeji se zobrazi ,DEUTSH” a poté se displej resetuje na ,, : 0 a budete
muset nastavit cas.

Pro vybér holandstiny

1. Stisknéte tfikrat tlacitko Language.
Na displeji trouby se zobrazi ,NEDDERLANDS DRUK OP START".

2. Stisknéte tlacitko Start pro vybér a uloZeni vybraného jazyka.
Na displeji se zobrazi ,NEDERLA” a poté se displej resetuje na ,, : 0” a budete
muset nastavit cas.

Pro vybér francouzstiny

1. Stisknéte Ctyfi tlacitko Language.
Na displeji trouby se zobrazi ,FRANCAIS APPUEYER SUR DEPART".

2. Stisknéte tlacitko Start pro vybér a uloZeni vybraného jazyka.
Na displeji se zobrazi ,FRANCAI” a poté se displej resetuje na , : 0“ a budete
muset nastavit Cas.

Pro vybér italStina

1. Stisknéte pétkrat tlacitko Language.
Na displeji trouby se zobrazi ,ITALIAN PREMI START".

2. Stisknéte tlacitko Start pro vybér a uloZeni vybraného jazyka.
Na displeji se zobrazi ,ITALIAN” a poté se displej resetuje na ,, : 0” a budete
muset nastavit Cas.

Pro vybér Spanélstiny

1. Stisknéte Sestkrat tlacitko Language.
Na displeji trouby se zobrazi ,ESPANOL PRESIONE INICIO”.

2. Stisknéte tlacitko Start pro vybér a uloZeni vybraného jazyka.
Na displeji se zobrazi ,ESPANOL” a poté se displej resetuje na , : 0 a budete
muset nastavit cas.



0 spotireba v pohotovostnim rezimu

Tato funkce slouzi k tspore energie.

STOP/ START /
Clear Speedy cook

@3

Nastaveni rezimu ,,0 spoteby*.
1. Stisknéte tlacitko STOP/Clear. Na displeji se zobrazi ,:0”
2. Stisknéte a podrzte tlacitko STOP/Clear, dokud se displej nevypne.

3. Pro zruseni rezimu oteviete dvitka. Troubu bude mozné pouzivat.
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OVLADANI

Tip
Pred pouzitim trouby se z divodu jeji bezpecné obsluhy seznamte s navodem k jeji obsluze. Pro vyzkousenf trouby vloZzte pred
programovanim jejich funkci do trouby sklenici z ohnivzdorného skla napInénou vodou.

Poznamka

Po ukonceni programu zazni 3x zvukovy signal a na displeji se rozsviti hlaseni ,OPEN DOOR” (otevrete dvitka). Soucasné se zastavi
otdceni otocného talife a zhasne osvétleni vnitintho prostoru trouby. Zvukovy signal bude pokracovat kazdych 10 minut, dokud
nestisknete tlacitko Stop/Clear. (Pokud nechate dvitka oteviena déle nez 10 minut, zazni kazdych 10 minut zvukovy signal.)

Vétrak chlazeni bude v provozu po dobu 5 minut od ukonceni pripravy potravin, pokud doba pfipravy byla delsi nez 5 minut (na
displeji se zobrazi ,COOLING” a ,:0").

Otevienim dvitek prerusite provoz trouby, nikoliv vsak vétraku chlazent.

Pro zrusenti provozu stisknéte tlacitko Stop/Clear. Pro pokracovani v provozu stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.

Na displeji se zobrazuje cas v 10sekundovych krocich (az do 5 minut), v 30sekundovych krocich (az do 10 minut) a Tminutovych
krocich (aZ do 60 minut).

MIKROVLNNY OHREV

Mikrovinny ohfev umoZziuje ohfev (pfipravu) potravin po naprogramovany cas. Kromé max. vykonu trouby (100%) miiZete pro potraviny
vyzadujici pomalejsi ohfev (pfipravu) naprogramovat dalsich 9 stupnd vykonu trouby v rozsahu od 10% do 90% vykonu trouby.

Pokud jste predtim pouzivali gril nebo kombinovany zptsob pfipravy, nechte pred mikrovinnym ohrevem troubu vychladnout. V zadném
pripadé neuvadéjte troubu do provozu bez vlioZenych potravin.

. Otocte hornim ovladacem a vyberte M/W.
MW @ © Combi Svételna kontrolka M/W se rozsviti.
. Stisknéte horni ovladac.

Na displeji se zobrazi ,100%" a ,SET TIME” (nastavte cas).

e

(

MW @, © Combi 3. Viyberte vykon otocenim horniho ovladace, dokud se na displeji nezobrazi
prislusné procento. Viz tabulka nize.
4. Dolnim oto¢nym ovladac¢em nastavte dobu ohfevu. Pro nastaveni 5 minut a 30
e o Combi sekund otocte dolnim ovladacem smérem doprava, dokud se nezobrazi 5:30.
ot Na displeji se zobrazi ,5:30 a ,PRESS START“ (stisknéte start).
v 5. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook. Osvétleni vnitiniho prostoru trouby se
rozsviti a trouba se spusti.
e V9 Qg Na displeji se bude odpocitdvat Cas.
Poznamka:

Pokud nenastavite vykon mikrovin, bude automaticky vybran 100% vykon po
nastaveni ¢asu mikrovinného ohrevu. Vykon mizete béhem ohrevu
STOP/ START/ zkontrolovat stisknutim horniho oto¢ného ovladace. Uroveri vykonu se

e Speedy cook zobrazf na 3 sekundy.

5 %

Tabulka vykonu trouby

Vykon Procento Vystupni vykon Vykon Procento Vystupni vykon
Vysoky 100 % 1000 W Stredni 50 % 480 W
Sauté 90 % 890 W Stfedné nizky 40 % 370 W
Ohrev 80 % 790 W Nizky 30 % 270 W
Stfedné vysoky 70 % 680 W Rozmrazovani 20 % 170 W
Dusenf 60 % 580 W Teply 10 % 100 W




AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI

Tato funkce umoziuje rychlé rozmrazovani masa, dribeZe, ryb a chleba. Pro rozmrazenf potravin postacuje vybér jejich druhu a zadanf jejich hmotnosti -
cas pro jejich rozmrazeni bude automaticky vypocitan troubou. V priibéhu rozmrazovéni budete troubou upozornéni na obrdceni rozmrazovanych
potravin - trouba pipne a na displeji se rozsviti hlaseni ,TURN OVER” (obratte). PouZijte v troubé nddobi vhodné pro mikrovinné trouby.

o
_

Auto
Defrost @

Con-
O Vection

N

w

Grill

Auto
Defrost

° Con-
[ O Vection

MW o O Combi

Grill

Auto
Defrost @

Con-
O Vection

w1

rozmrazovani.

STOP/

Clear

START /
Speedy cook

&

. Otocte hornim ovladacem a vyberte funkci automatického rozmrazovani (Auto
Defrost). Svételnd kontrolka Auto Defrost se rozsviti.

. Stisknéte horni ovladac.
Na displeji se zobrazi , 1 MEAT” a ,SET WEIGHT” (nastavte hmotnost).

. Otdcejte hornim ovladacem, dokud je nezobrazi pfislusna nabidka.
Vice informaci v niZe uvedené tabulce.

. Otocte dolnim ovladac¢em pro vlozeni hmotnosti.
Pro rozmrazovani 1000 g, otocte dolnim ovladacem, dokud se na displeji
nezobrazi 1000 G (az do 2000 g).
Na displeji se zobrazi ,1000 G” a ,PRESS START (stisknéte Start).
Vice informaci v niZe uvedené tabulce.

. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talit se zacne otacet.
Proces rozmrazovani se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby pro

preruseni bochnik rozkrojte a obratte.
Program nenf vhodny pro rozmrazovani moucnikd nebo
syrového peciva.

Nabidka rozmrazovani Minimalni hmotnost Maximalni hmotnost Krok hmotnosti
1 MEAT (maso) 100 g 2000 g 50g
2 POULTRY (dritbez) 100g 3000 g 50g
3 FISH (ryby) 100 g 2000 g 50g
4 BREAD (chléb) 50g 1000 g 50g
Nabidka Doporucené pouziti Nadobi
MEAT Pro rozmrazovani masa, mletého masa, steakl atd. Postup
(maso) | U mletého nebo nakrdjeného masa nejsou obvykle 1. Vyjméte rozmrazované potraviny z obalu.
pozadovdna tlacitka More / Less. 2. Potraviny umistéte na kuchynsky papir polozeného na
U steaki a porcovaného masa je doporuceno pouzit tlacitka nizkém rostu.
Less. 3. Po pipnuti trouby potraviny obratte.
POULTRY | Pro rozmrazovéni celé nebo porcované driibeze. .
(dribez) | U porcované dribeze je doporuceno pouzit tlacitko Less Tipy
. - Po rozmrazeni mohou byt potraviny studené, musi viak
FISH (ryby)| Pro rozmrazovani vsech druhti ryb. byt ve vsech castech mekké.
P¥i rozmrazovant filé neni obvykle pozadovéno pouziti tlacitek | - Pro zakryti citlivych (tenkych) ¢asti potravin pouZijte
More / Less. kousky hlinikové fdlie.
- P i hej i & nékolik
BREAD | Pro rozmrazovani vsech druhti chleba. Pri rozmrazovani rr:)irzﬁfr\?rk?iz(ieunlgsgsfalf J\E 25;:;2’12“\; tzrg.nijggnr;e ol
(chléb) | bochniki chleba zahajte rozmrazovani veelku a béhem ) pia 23

dokonceni rozmrazovani potravin.
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GRILOVANI

Grilovani umoznuje pfipravu a zhnédnuti potravin (predevsim masa, ryb a dribeze) bez pouziti mikrovin.
Trouba je vybavena dvéma topnymi télesy grilu (horni a spodni), které mohou byt pouzivany nezavisle popt. soucasné.

Grill
L]

Auto
Defrost O

Con-
O Vection

Mw o | ‘ | © Combi
Grill
Auto b Con-
Defrost O O Vection
MW o © Combi
Grill
Auto Con-
Defrost O O Vection

STOP/ START /
Clear Speedy cook

—_

N

w

(S2]

. Otocte hornim ovladacem a vyberte GRILL.

Svételna kontrolka Grill se rozsviti.

. Stisknéte horni ovladac.

Na displeji se zobrazi ,GRILL 1 a ,SET TIME” (nastavte cas).

. Otocenim horniho ovladace vyberte topnou spiralu. Vice informaci nize.

. Spodnim ovladacem nastavte dobu provozu.

Napt. pro grilovani po dobu 11 minut otocte spodnim ovladacem doprava,
dokud se nezobrazi ,11:00” (mGzete nastavit az 60 minut).
Na displeji se zobrazi ,11:00” a , PRESS START” (stisknéte start).

. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.

Vnitfni prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zaCne otacet.
Proces grilovani se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby pro grilovani.

Poznamka:

Pri prvnim pouzivani grilu miizete zaznamenat nepiijemny zdpach. Abyste
tomuto zabranili pri grilovani potravin, doporucujeme nejprve zapnout gril
bez vlozenych potravin na dobu asi 10 minut k opaleni ochranné vrstvy z
topnych téles.

Pro grilovani mensich potravin, jako jsou napf. toasty, slanina nebo steaky, je
vhodné pouzivat vysoky rost. Grilované potraviny umistéte piimo na rost, do
ploché nadoby nebo na ohnivzdornou desku polozenou na rostu.

Varovani:

V pribéhu grilovani jsou vnitrek trouby a okénko dvifek velice horké. Pri
vkladani / vyjimani potravin do / z trouby se nedotykejte kovovych dild
trouby.

Pri manipulaci s potravinami nebo pfislusenstvim trouby pouzijte kuchynské
rukavice.

. Displej
Topné téleso / a
Indikator Zobrazeni na displeji
Horni topné téleso wyv GRILL 1
Dolni topné téleso nn GRILL 2
Horni a dolni topné téleso % GRILL 3
Doporucené pouziti Pouzité nadobi
Tento zplsob pripravy je vhodny pro opékani nebo peceni V troubé pouzivejte nadobi odoldvajici vysokym teplotam.

vdoleckd.
Vénujte pozornost vysokych teplot trouby.

Potraviny ukladejte na nizky rost, pro malé porce potravin

pouzijte vysoky rost.

Jelikoz pfi grilovani nejsou pouzivany mikroviny, je na rosty
mozno bez rizika jiskfeni ukladat kovové nadobi.




HORKOVZDUSNY PROVOZ TROUBY (s predehratim)

Pro pripravu potravin horkym vzduchem je pred vloZenim potravin do trouby doporucen jeji predehfev (s vyjimkou teploty 40 °C).

Max. ¢as predehfevu je 30 minut. Pokud po dosazenf teploty pfedehfevu nebude okamzité zahdjena pfiprava potravin, bude na displeji
trouby blikat symbol pfedehfevu a bude zobrazena teplota vnitiniho prostoru trouby. Tato teplota bude automaticky udrZovana po dobu 15
minut, poté bude predehfev automaticky zrusen.

1. Otocte hornim otocnym ovlada¢em a vyberte Convetion (horkovzdusny
Grill provoz). Svételnd kontrolka Convention se rozsviti.

Auto
Defrost O

Con-
@ Vection

N

. Stisknéte horn{ otocny ovladac.
Na displeji se zobrazi ,190C” a ,PRESS START To Preheat or SET TIME”

MW O O Combi (stisknéte start pro predehrev nebo nastavte cas).
3. Nastavte teplotu horkovzdusného provozu otocenim horniho ovladace.
Poradi teplot
Gil
Auto ° Con- 190C —200C —210C —220C —~230C —240C —

Defrost O @ Vection

250C —> 40C —100C —>110C ~120C —>130C ~
140C - 150C = 160C — 170C - 180C — 190C —

4. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Indikator horkovzdusny provoz se rozblika a na displeji se zobrazi , PREHEAT”
(pfedehfev). Trouba bude nyni predehfivat vnitini prostor. Jakmile bude proces
° Con- predehrevu dokoncen, zazni zvukovy signal a teplota predehfevu se zobrazi na
@ Vection displeji. Vlozte potraviny do trouby.

Na displeji se zobrazi teplota a ,SET TIME” (nastavte Cas).

Auto
Defrost O

O Combi
5. Otocte dolnim ovladacem a nastavte dobu pripravy.

Napf. chcete nastavit dobu 11 minut, proto otocte ovladatem doprava, dokud
se na displeji nezobrazi ,11:00” (maximalni cas je 60 minut).
Na displeji se zobrazi ,11:00” a ,PRESS START (stisknéte Start).

6. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zacne otacet.
Proces horkovzdusného provozu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani
doby.

STOP/ START/
Clear Speedy cook

5§

Poznamka: V priibéhu predehfevu miizete zkontrolovat nastavenou teplotu stisknutim horniho otocného ovladace.
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HORKOVZDUSNY PROVOZ TROUBY (tradi¢ni zptisob)

Horkym vzduchem jsou potraviny v troubé pfipravovany podobné jako v klasické troubé, mikroviny nejsou pouzivany.
Vzhledem k teploté trouby pouZzivejte pro manipulaci s potravinami nebo prislusenstvim trouby kuchyriské rukavice.

1. Otocte hornim otocnym ovladacem a vyberte Convetion (horkovzdusny
provoz). Svételnd kontrolka Convention se rozsviti.

Grill
Auto Con- Ly . v v
Defrost O ® Vection 2. Stisknéte hornf oto¢ny ovladac.
Na displeji se zobrazi ,190C” a ,PRESS START To Preheat or SET TIME”
wwo | | o combi (stisknéte start pro predehrev nebo nastavte cas).
3. Nastavte teplotu horkovzdusného provozu otocenim horniho ovladace.
Poradi teplot
Grill
e o con. 190C —200C —210C —220C —230C —240C ~
Defrost © "\ @ Vection 250C > 40C —100C —110C —120C —>130C —~
140C —150C — 160C — 170C — 180C — 190C —

4. Otocte dolnim ovladacem a nastavte dobu pfipravy.
Napr. chcete nastavit dobu 11 minut, proto otocte ovladacem doprava, dokud
se na displeji nezobrazi ,11:00” (maximdlni Cas je 60 minut).

e Na displeji se zobrazf ,11:00” a ,PRESS START* (stisknéte Start).

Auto Con-
Defrost O @ Vection

5. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitfni prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zacne otacet.

Proces horkovzdusného provozu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani
doby.

STOP/ START /
Clear Speedy cook

Poznamka: V priibéhu predehrevu miizete zkontrolovat nastavenou teplotu stisknutim horniho oto¢ného ovladace.

Doporucené pouziti Pouzité nadobi
Tento zplsob pripravy potravin je vhodny pro pec¢eni mouc¢nikd V troubé pouzivejte nadobi odoldvajici vysokym teplotdm. Pri
vseho druhu jako napf. ovocnych kolacd, susenek, piskotd, horkovzdusném provozu nejsou pouzivany mikroviny, je mozné
chleba atd. Vénuijte pozornost vysoké teploté trouby. Potraviny na rosty bez rizika jiskieni ukladat kovové nadobi.

ukladejte na nizky rost, pro lepsi vysledky pouzijte vysoky rost.




KOMBINOVANY PROVOZ TROUBY

Trouba nabizi celkem 5 rezim(i kombinovaného provozu trouby.

Rezim Slozeni kombinovaného Doporucené pouziti Nadobi
provozu
COMBI 1 Mikroviny Tato funkce md fadu pouZiti, pfedevsim pro peceni masa, | Potraviny umistéte pfimo na nizky
Horky vzduch moucnikd, pfipravu mrazenych potravin a ohfev peciva. rost nebo na oto¢ny talif. Na nizky
COMBI 2 Mikroviny Idealni pro peceni mensich druhd potravin, napf. rostvneu??!stktjjte/kot\/ovi? ddobi -
Horky vzduch hranolkdi, rybich prstl, hamburgerG atd. Moznost jiskrent v roUbe.
Spodni topnd spirala
COMBI 3 Horky vzduch Nejsou pouzity mikroviny - Ize
Spodni topnd spirala pouzit kovové nadobi.
Horni topna spirdla
COMBI 4 Mikroviny Tato funkce umoznuje kombinaci grilu s mikrovinami Potraviny umistéte pfimo na nizky
Horni topnd spirdla | rychlou pfipravu potravin a je idedIni pro potraviny, které rost nebo na oto¢ny talif. Na nizky
COMBI 5 Mikroviny jsou obvykle grilovany jako napf. uzeniny, porce driibeze rostvneun?!stijte/kovove ?adobl -
. P atd. moznost jiskfeni v troubé.
Horni topna spirdla
Dolni topna spirdla
. 7 . 4
Kombinovany provoz trouby (mikroviny + horky vzduch)

Tato funkce umoznuje kombinovat rizné styly pfipravy potravin.

Vzdy pouzivejte nadobi vhodné pro mikrovinné trouby a ohnivzdorné nadobi.

Idedlni je také sklenéné nebo keramické nadobi vhodné pro mikrovinné trouby. Umoziiuje rovnomérné prohfati a pfipravu potravin.
PFi manipulaci s potravinami a nadobim vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.

Auto
Defrost O

Con-
O Vection

@ Combi

Auto Con-
Defrost O O Vection

@ Combi

STOP/ START/
Clear Speedy cook

5 %

—_

N

w

. Otocte hornim ovladacem a vyberte COMBI.

Svételna kontrolka COMBI se rozsviti.

. Stisknéte horni ovladac.

Na displeji se zobrazi ,COMBI 1” a ,SET TIME” (nastavte cas).

. Otocte dolnim ovladacem a nastavte Cas.

Napf. chcete nastavit 11 minut. Otocte doInim ovladacem doprava, dokud se na
displeji nezobrazi 11:00 (maximalni doba je 60 minut).
Na displeji se zobrazi ,11:00” a , PRESS START” (stisknéte start).

. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.

Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talit se zacne otacet.
Proces kombinovaného provozu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani
doby.

Poznamka:

V priibéhu pripravy potravin mtzete stisknutim horniho ovladace
prekontrolovat vykon trouby.

Udaje budou na displeji zobrazeny po dobu 3 sekund.
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Kombinovany provoz trouby (mikroviny + horky vzduch+ dolni topné téleso)

Tato funkce umoZziuje pripravovat potraviny kombinaci mikrovinného vykonu, horkého vzduchu a grilu pro pecend nebo opékana masa v
kratsim case. Vzdy pouzivejte nddobi vhodné pro mikrovinné trouby a ohnivzdorné nadobi. IdedIni je také sklenéné nebo keramické

nadobf vhodné pro mikrovinné trouby. UmoZznuje rovnomérné prohfati a pfipravu potravin. Pfi manipulaci s potravinami a nddobim vzdy
pouzivejte kuchynské rukavice.

o @ ®comsi

Grlll

—_

. Otocte hornim ovladacem a vyberte COMBI.
Svételna kontrolka COMBI se rozsviti.

2. Stisknéte horni ovladac.
Auto Na displeji se zobrazi ,COMBI 1 a ,SET TIME” (nastavte Cas).

Defrost O o \/ectlon
O . Otocte hornim ovladacem, dokud se na displeji nezobrazi ,COMBI 2.
MW o @ Combi
4. Otocte dolnim ovladacem a nastavte Cas. Napf. chcete nastavit 11 minut.
Otocte dolnim ovladacem doprava, dokud se na displeji nezobrazi 11:00

(maximalni doba je 60 minut).
M/W o U @ Combi

Na displeji se zobrazi ,11:00” a , PRESS START” (stisknéte start).
! Weight Quan[

A
O

STOP/ START/
Clear Speedy cook

5 %

Kombinovany provoz trouby (horky vzduch+ dolni a horni topné téleso)

w

vl

. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a oto¢ny talit se zacne otacet.

Proces kombinovaného provozu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani
doby.

Poznamka:

V pribéhu pripravy potravin mizete stisknutim horniho ovladace
prekontrolovat vykon trouby.

Udaje budou na displeji zobrazeny po dobu 3 sekund.

Tato funkce umoznuije pfipravovat potraviny kombinaci horkého vzduchu a grilu. Idedlni pro pfipravu mensich jidel s kérkou.
P¥i manipulaci s potravinami a nadobim vzdy pouZivejte kuchynské rukavice.

—_

. Otocte hornim ovladacem a vyberte COMBI.
Svételnd kontrolka COMBI se rozsviti.

uw o @ ®comsi

Grill

Auto ° Con-

Defrost O O Vection

w

. Stisknéte horni ovladac.

Na displeji se zobrazi ,COMBI 1” a ,SET TIME” (nastavte cas).

. Otocte hornim ovladacem, dokud se na displeji nezobrazi ,,COMBI 3".

'Comb, 4. Otocte doInim ovladacem a nastavte Cas. Napf. chcete nastavit 11 minut.
Otocte dolnim ovladacem doprava, dokud se na displeji nezobrazi 11:00
_) (maximalni doba je 60 minut).
.Soﬁ)l Na displeji se zobrazi ,11:00” a ,PRESS START” (stisknéte start).

STOP/ START /
Clear Speedy cook

5 &

vl

. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.

Vnitini prostor trouby se rozsviti a oto¢ny talit se zacne otacet.
Proces kombinovaného provozu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani
doby.

Poznamka:

V pribéhu pripravy potravin mizete stisknutim horniho ovladace
prekontrolovat vykon trouby.

Udaje budou na displeji zobrazeny po dobu 3 sekund.
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Kombinovany provoz trouby (mikroviny + horni topné téleso)

Tato funkce umoznuije pfipravovat potraviny kombinaci mikrovinného vykonu a grilu pro peceni's kéirkou.

Vzdy pouzivejte nddobi vhodné pro mikrovinné trouby a ohnivzdorné nadobi.

IdedlIni je také sklenéné nebo keramické nadobi vhodné pro mikrovinné trouby. Umozriuje rovnomérné prohfati a pfipravu potravin.
PFi manipulaci s potravinami a nddobim vzdy pouZzivejte kuchynskeé rukavice.

MW O @ Combi 1. Otocte hornim ovladac¢em a vyberte COMBI.
Svételna kontrolka COMBI se rozsviti.
\/ . Stisknéte horni ovladac.

2
Gr'“ Na displeji se zobrazi ,COMBI 1“ a ,SET TIME” (nastavte cas).
Auto Con-
pefrost © O Vecton 3. Otocte hornim ovladacem, dokud se na displeji nezobrazi ,COMBI 4.
MW o 'C°mb' 4. Otocte dolnim ovladacem a nastavte Cas. Napf. chcete nastavit 11 minut.
Otocte dolnim ovladacem doprava, dokud se na displeji nezobrazi 11:00

(maximalni doba je 60 minut).

MW o .Combl Na displeji se zobrazi ,11:00” a , PRESS START” (stisknéte start).
. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.

Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zacne otacet.

%3]

e MO . Proces kombinovaného provozu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani
doby.
Poznamka:
V pribéhu pripravy potravin mtzete stisknutim horniho ovladace
STOP/  START/ . :
Clear Speedy cook Rrekontrolovat vykon trouby.
@h\ Udaje budou na displeji zobrazeny po dobu 3 sekund.

)

Kombinovany provoz trouby (mikroviny +horni i dolni topné téleso)

Tato funkce umoznuije pfipravovat potraviny kombinaci mikrovinného vykonu a grilu pro peceni's kéirkou.

Vzdy pouzivejte nddobi vhodné pro mikrovinné trouby a ohnivzdorné nadobi.

Idealni je také sklenéné nebo keramické nadobi vhodné pro mikrovinné trouby. Umoziuje rovnomérné prohféti a pfipravu potravin.
PFi manipulaci s potravinami a nadobim vzdy pouZzivejte kuchynskeé rukavice.

N

1. Otocte hornim ovladacem a vyberte COMBI. Svételna kontrolka COMBI se
MW o u @ Combi rozsviti.
\/ . Stisknéte horni ovladac.

Gml Na displeji se zobrazi ,COMBI 1” a ,SET TIME” (nastavte cas).

Auto on-
Defrost O o Veaton 3. Otocte hornim ovladacem, dokud se na displeji nezobrazi ,,COMBI 5.
MW o .Comb, 4. Otocte dolnim ovladacem a nastavte as. Napf. chcete nastavit 11 minut.

Otocte dolnim ovladacem doprava, dokud se na displeji nezobrazi 11:00
(maximalni doba je 60 minut).
Na displeji se zobrazi ,11:00” a , PRESS START" (stisknéte start).

vl

. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zacne otacet.
Proces kombinované piipravy se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby.

Poznamka:

V pribéhu pfipravy potravin mdzete stisknutim hornfho ovladace
prekontrolovat vykon trouby.

Udaje budou na displeji zobrazeny po dobu 3 sekund.

STOP/ START /

Clear Speedy cook

@n\ 2
O




MOUCNIKY (CAKE)

Tato funkce trouby se pouziva pro automatické peceni moucnikd popt. chleba.
P¥i manipulaci s potravinami a nadobim vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.

Crusty Auto Cook Cake
Grill
Auto ° Con-

Defrost O /\0 Vection

e WO Qu
- 9

STOP/ START/
Clear Speedy cook

. Stisknéte tlacitko Cake jednou.
Svételné kontrolky MICROWAVE a CONVENTION se rozsviti.
Na displeji se zobrazi ,1 CAKE” a ,SET WEIGHT” (nastavte hmotnost).

. Opakovanym stisknutim tlacitka Cake vyberte pozadované menu — viz tabulka
nize.

. Dolnim ovladac¢em nastavte hmotnost.
Napf. chcete péci 1000 g kolac, otocte dolnim ovladac¢em, dokud se nezobrazi
1000 G (maximalni hmotnost je 1500 g).
Na displeji se zobrazi ,1000 G” a ,PRESS START" (stisknéte Start).

4. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.

Vnitini prostor trouby se rozsviti a oto¢ny talif se zacne otacet.
Proces pfipravy moucniku se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby.

Pocet stisknuti Nabidka Minimalni hmotnost Maximdalni hmotnost Krok hmotnosti
Jednou 1 CAKE (kolc) 300g 1500 g 100 g
Dvakrat 2 BREAD (chléb) 100 g 1500 g 100 g

Tento program nabizi 2 rezimy pfipravy — kolac a chléb.
Ingredience Metoda Nadobi

Ovocny cheesecake

150 g masla 1. Smichejte maslo, citrénovou kdru, tvaroh / syr a cukr a Dortova forma o priiméru 20
10 ml strouhané citrénové michejte, dokud nebude smés hladka a nadychana. cm

kéry 2. Pridejte vejce, jedno po druhém. Dobre zaslehejte. Nizky rost.

125 g tucného tvarohu 3. Pridejte hladkou mouku, rozinky a tfesné. Vylijte do

(mekkého syra) vymazané formy.

225 g krupicového cukru 4. Pecte pfi programu Cake.

3 vejce

100 g hladké mouky

150 g rozinek (sultanky)

150 g tresni
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Ingredience Metoda Nadobi
Cokoladovy dort
50 g kakaa 1.V malé nadobé promichejte kakao, cukr a vodu. Dortova forma o priméru 20
175 g praskového cukru 2. Pridejte maslo a postupné pridavejte vejce, promichejte. cm
10 ml vody 3. Potom pridejte kakaovou smés, sirup, vanilkovou esenci a Nizky rost.
90 g masla malinovy dZzem, dokonale promichejte.
2 vejce 4. Pridejte mouku, stil a prasek do peciva.
15 ml sirupu 5. Preneste na pripraveny plech, pro upecenf pouzijte tlacitko

5 ml vanilkové esence

15 ml malinového dzemu
275 g mouky

Spetku soli

10 ml prasku do peciva
150 ml mléka

cake (1 CAKE).

Jablecny kolac¢

30 ml cukru

1 |Zice skorice

30 ml rozinek

2 oloupana a rozkrdjena jablka
1 1Zicka citrénové stavy

Listové tésto

—_

. Smichejte cukr, skorici a rozinky.
. Do citrénové stavy vloZzte nakrajend jablka a pridejte smés s

rozinkami.

. Rozdeélte tésto na dvé ¢asti, jednu z nich pouzijte pro spodni

dil kolace.

. Na spodni dil koldce preneste pfipravenou smés, zakryjte a

uzavrete vyvalenou zbyvajici Casti tésta.

. Horni ¢ast potrete bilkem.
. Pro upeceni pouzijte tlacitko cake (1 CAKE).

Dortova forma o priiméru 20
cm
Nizky rost.

Sendvi¢ Viktoria

175 g mésla nebo margarinu
175 g praskového cukru
3 vejce

—_

. Dokonale promichejte maslo a cukr a do smési postupné

pridejte vejce.

. Postupné Izici pridejte polovinu mouky, promichejte a

Dortova forma o priiméru 20
cm
Nizky rost.

175 g mouky pridejte zbyvajici mouku.
3. Pfeneste smés na plech a vyrovnejte ji nozem.
4. Pro upeceni pouzijte tlacitko cake (1 CAKE).
5. Po vychladnuti rozkrojte ve vodorovném sméru a namazte
podle chuti dzemem, horni dil pocukruijte.
Mrkvovy dort
250 g mouky 1. Promichejte mouku, jedlou sodu, prasek do peciva, skofici a Dortova forma o priiméru 23

2 |zicky jedlé sody

2 |zicky prasku do peciva
2 |zicky skofice

2 |zicky muskétového ofisku
250 g hnédého cukru

250 ml jedlého oleje

3 vejce

350 g nastrouhané karotky
75 g rozinek

Smés pro namazani:

75 g masla

100 g smetanového syra
80 g mouckového cukru

muskatovy ofisek.

. Pfidejte hnédy cukr a promichejte.
. Do stfedu smési nalijte olej a po pridani vajec promichejte.

Preneste na plech a pfimichejte nastrouhanou karotku a
rozinky.

. Pro upeceni pouzijte tlacitko cake (1 CAKE).
. Utfete maslo a smetanovy syr, pfimichejte mouckovy cukr.
. Vychladnuty kola¢ namazte smési smetanového syra a masla.

cm
Nizky rost.
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Ingredience Metoda Nadobi
Susenky
200 g mouky 1. Rozetfete mdslo, cukr a vanilkovou esenci. Pridejte mouku a Kulaty plech na peceni nebo
150 g masla na moukou posypaném valu vyhnétete s vejci. pizzu, nizky rost.

100 g praskového cukru
vanilkové esence
vejce

. Ponechejte v chladni¢ce 30 minut vychladit.
. Vyvdlejte a potom z tésta vykrajejte kolecka o priméru cca 5

cm, preneste na plech a propichejte vidlickou. Lehce potiete
bilkem a pocukruijte.

. Pouzitim tlacitka cake (1 CAKE) upecte do zlatova.
. Pfed prenesenim na misku ke kone¢nému vychladnuti

ponechte cca 3 - 4 minuty v troubé.

Rolky s masovou smési

425 g listového

300 g masa pro klobasy/parky
2 |zicky smési korent

1 vejce

—_

. Vyvdlejte tésto a rozdélte je na dvé casti o velikosti cca 25 x

20cm. Obé casti rozkrojte po délce.

. Smichejte masovou smés s kofenim, rozdélte na 4 dily a

kazdy dil obalte vyvalenym téstem, pottete bilkem.

. Kazdy z obalenych dilt rozkrajejte na 6 asti o délce cca 5

cm. Jednotlivé porce na horni strané 2x nafiznéte a pfemistéte
na dva kulaté plechy.

. Pro upecent pouzijte tla¢itko cake (2 BREAD).

Dva plechy na peceni

Omeleta se zavafeninou

1 davka tésta
75 ml malinového dzemu (bez

—_

. Vyvdlejte tésto na rozmér cca 23 x 32 cm.
. NamaZte tésto dZzemem (ponechejte 1 cm volny okraj).

Plech na pecenf

seminek) Potrete mlékem a srolujte po uzsi strané, na obou koncich
mléko omeletu uzavrete.
3. Pro upeceni pouzijte tlacitko cake (2 BREAD).
Standardni chleba
450 g zitné mouky 1. Promichejte mouku, drozdi a sdl. Plech na pecenf

1 baleni drozdf

1 ¢ajovou Izicku soli
1 ¢ajovou Izicku tuku
300 ml teplé vody

. Pfidejte teplou vodu a rozdrobte drozdi.
. Dokonale vyvalejte (10 minut) na valu posypaném moukou.

Rozdeélte na dvé casti a ponechejte na teplém misté vykynout
do zvétSeni objemu na dvojndsobek. Pro vykynuti miiZete
rovnéz pouzit tlacitko convection (teplota 40 °C) - viz
predchazejici text navodu.

. Pro upecent pouzijte tlacitko cake (2 BREAD).

Ovocné vdolecky

225 g mouky

Spetka soli

1 Izicka prasku do peciva
50 g masla

25 g praskového cukru
50 g rozinek

150 ml mléka

vejce

—_

. Promichejte mouku, stl a prasek do peciva, pridejte tuk a

promichejte tak, az bude smés vzhledem pfipominat
chlebovou strouhanku. Potom pridejte cukr a rozinky.

. Do stiedu nalijte mléko pro ziskani mékkého tésta.
. Promichejte, vyvalejte na tloustku cca 2 cm a rozkrdjejte na

cca 10 kolecek o prdméru cca 5 cm. Umistéte na plech a
potiete bilkem.

. Pro upecent pouzijte tlacitko cake (2 BREAD).

Kulaty plech na pecent.
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KREHKE PECIVO (CRUSTY)

Tato funkce trouby umozniuje jednoduché a automatické peceni riznych druhti kiehkého peciva. Pfi manipulaci s potravinami a nadobim
vzdy pouzivejte kuchyniské rukavice.

1. Stisknéte tlacitko Crusty.
Svételné indikdtory MICROWAVE a CONVECTION se rozsviti.
Crusty  Auto ook Cake Na displeji se zobrazi , 1 FRESH PIZZA“ a ,SET WEIGHT” (nastavte hmotnost).

o O

2. Opakovanym stisknutim tlacitka Crusty vyberte pfislusnou nabidku — viz nize

Gril uvedend tabulka.
Auto ° Con-
Defrost © ___\0 Vection 3. Spodnim ovladacem nastavte hmotnost.

Napt. pro pfipravu 700 g, otocte spodnim ovladacem doprava, dokud se na
displeji nezobrazi 700 G (maximalni hmotnost 1000 G).
Na displeji se zobrazi ,700 G” a ,PRESS START" (stisknéte start).

Weight
e | Qlla,,///}/
‘ x

4. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zacne otacet.
Proces pripravy kiehkého peciva se spusti a na displeji se spusti odpocitavani

doby.
STOP/ START/
Clear Speedy cook
Nabidka tlacitka Crusty
Pocet stisknuti Nabidka Minimalni hmotnost Maximalni hmotnost Krok hmotnosti
Jednou 1 FRESH PIZZA 500 g 1000 g 100g
Dvakrat 2 FROZEN PIZZA 100 g 900 g 100 g
Trikrt 3 FRESH GRATIN 500 g 1500 g 100 g
Ctyfikrat 4 FROZEN GRATIN 300 g 900 g 100 g
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Nabidka tlacitky

Crusty Postup
Vénujte pozornost doporucenym recepttim.
Variace oblohy: Cibuli je mozno nahradit nakrdjenou slaninou nebo uzeninou. Obloha by méla byt
rovhomerna.
Pripravenou pizzu vlozte do nadoby vhodné pro mikroviny.
Pizza (téstovy zdklad)
150 g mouky 1. Ve velké nadobé dokonale promichejte mouku, drozdi, mléko, sil a
FBESH ,PIZZA 90 ml mléka olej.
(Cerstva pizza) 3 g suseného drozdf 2. Po dokonalém vyhnétent tésta na valu vratte tésto do nadoby, vlozte do

1,5 ¢ajové Izicky oleje
Spetka soli

trouby a ponechejte vykynout na dvojndsobny rozmeér (tlacitko
convection, 40 °C).

1 nadrobno nakrdjend cibule 3. Z vykynutého tésta vyvalejte pizzu.

1 rozkrdjené rajce 4. Vlozte do nadoby na peceni, rovnomérné posypte cibuli, nakrajenymi
150 g syra morazella rajcaty a nastrouhanym syrem.

kulatd nadoba na pecenf 5. Pro peceni pouzijte tlacitko crusty (1 FRESH PIZZA).

o prméru 23 cm

FROZEN PIZZA
(mrazena pizza)

Vyjméte pizzu z obalu a umistéte ji na otocny talit.

Postupuijte podle navodu (tlacitko crusty - 2 FROZEN PIZZA).
Vénujte pozornost doporuc¢enym receptdim.

Podle vasich preferenct je jednotlivé ingredience mozno zaménit.
Pro pripravu pouzijte vhodné nadobi.

FRESH GRATIN
(Cerstva zapecena
jidla)

Bramborové lupinky se smetanou

12,5 g masla 1.V nddobi rozmistéte polovinu platk(i brambor a posypte je nakrajenou
450 g oloupanych a na tenké cibuli nebo slaninou. Omastéte méslem, okoferite a pokryjte

plétky nakrdjenych brambor zbyvajicimi platky brambor.

1 nadrobno nakrdjend cibule . Polijte smetanou a posypte nakrajenou cibuli a nastrouhanym syrem.
200 g smetany . Nadobu umistéte na nizky rost polozeny na oto¢ném taliti.

100 g nastrouhaného syra . Pouzijte tlacitko crusty (3 FRESH GRATIN).

sdl a pepr podle chuti . Ozdobte platky rajcete a petrzeli.

plocha nadoba o priiméru 25 cm

S I NOS IS

FROZEN GRATIN
(mrazena zapecena
jidla)

Vyjméte potraviny z obalu a umistéte je na otocny talit.

Po ukoncent pripravy sejméte potraviny z talite a ponechejte je 2 - 3 minuty v klidu, potom mUzete potraviny
podavat.

Pokud budete potraviny pfipravovat v origindlnim obalu, sejméte z obalu vi¢ko z hlinikové félie a nadobu
uzavrete flif pro mikrovinné trouby, kterou nékolikrét propichnéte.
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PROGRAMY AUTOMATICKE PRIPRAVY

Tato funkce trouby umoznuje jednoduchou a automatickou pfipravu fady oblibenych jidel v troubé. PFfi manipulaci s potravinami a
nadobim vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.

1. Stisknéte tlacitko Auto Cook.

Crusty Auto Cook Cake

O O

Gril
Auto Con-

Defrost O //_\\o Vection

e 9 Qug
. 4 %

STOP/ START /
Clear Speedy cook

5 %

Nabidka tlacitka Auto cook

3. Spodnim ovladac¢em nastavte hmotnost.
Napf. pro pfipravu 700 g, otocte spodnim ovladacem doprava, dokud se na
displeji nezobrazi 1000 G (maximalni hmotnost 2000 G).

Na displeji se zobrazi , 1000 G” a ,PRESS START" (stisknéte start).

4. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a otocny talif se zacne otacet.
Proces automatické pripravy se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby.

Svételné indikdtory MICROWAVE, CONVECTION a GRILL se rozsviti.
Na displeji se zobrazi , 1 ROAST BEEF” a , SET WEIGHT” (nastavte hmotnost).

2. Opakovanym stisknutim tlacitka Auto Cook vyberte prislusnou nabidku — viz
nize uvedend tabulka.

Pocet stisknuti Nabidka Minimalni hmotnost | Maximalni hmotnost |  Krok hmotnosti
Jednou 1 ROAST BEEF (pecené hovézi) 500¢g 2000 g 100g
Dvakrat 2 ROAST CHICKEN (pecené kure) 800 g 3000 g 100 g
Trikrat 3 ROAST PORK (pecené veprové) 500 g 2000 g 100 g
Ctyfikrét 4 BAKED FISH (pecend ryba) 300g 900 g 100 g
Pétkrat 5 BAKED POTATO (pecené brambory) 250g 1250 g 250g (%
Sestkrat 6 ROAST POTATO (opékané brambory) 400 g 1000 g 50g
Sedmkrat 7 FRESH VEGETABLES (Cerstva zelenina) 100 g 900 g 50g
Osmkrat 8 FROZEN VEGETABLES (mrazena zelenina) 100 g 900 g 50g
Devétkrat 9 CASSEROLE (hotova jidla) 500¢g 2000 g 100g

(*)250g—(1 ea.)
500 g—- (2 ea.)
750g—- (3 ea.)
1000 g — (4 ea.)
1250 g— (5 ea.)
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Nabidka tlacitka

Auto Cook Vychozi teplota Postup Nadobi
1. Upravte maso.
2. Umistéte maso pfimo na oto¢ny talit.
3. Potete maso olejem.
1 ROAST BEEF . 4. Pouzijte tlacitko Auto cook (1 ROAST BEEF). Polozte pfimo na
T Z chladnicky P o o o
(pecené hovézi) 5. Vyjméte maso z trouby a slijte vSechnu stavu. oto¢ny talif.
6. Pfed rozporcovanim ponechte maso zabalené ve f6lii 10 minut v
klidu.
7. Podavejte s bramborami nebo ryzi.
1. Kufe umyjte a osuste.
2. Kure nékolikrat propichnéte pod stehny.
3. Potfete kufe rozpusténym méslem.
2 ROAST 4. PoloZte kufe pfimo na otocny talif. o
CHICKEN 7 chladniéky 5. PouZijte tlac¢itko Auto cook (2 ROAST CHICKEN). PO]?the pero na
(pedené kue) 6. Vyjméte kufe z trouby a slijte viechnu §tavu, podle potieby osoltea | otocny talif.
okorente. Pred rozporcovanim ponechte kure zabalené ve félii 10
minut v klidu.
7. Podévejte s bramborami nebo ryzi.
1. Upravte maso.
2. Umistéte maso pfimo na otocny talit.
3. Potiete maso olejem.
3 ROAST PORK 7 . 4. Pouzijte tlacitko Auto cook (3 ROAST PORK). Polozte pfimo na
P chladnicky . L vor PR
(pecené veprové) 5. Vyjméte maso z trouby a slijte vSechnu stavu. oto¢ny talif.
6. Pfed rozporcovanim ponechte maso zabalené ve f6lii 10 minut v
klidu.
7. Podévejte s bramborami nebo ryzi.
1. Program je vhodny pro viechny druhy ryb (s vyjimkou ryb obalenych
v tésticku nebo ve strouhance) a to jak vcelku, tak i porcovanych.
2. Pfipravenou rybu poloZte do nddoby vymazané mdslem. o )
4 B"V\KE,D FISH Z chladnicky | 3- Osolte a opeprete, pokapte citrénovou tdvou a potiete rozpusténym Nadobi pro mikroviny
(pecena ryba) maslem. Nadobu nezakryvejte. ateplo
4. Umistéte nadobu na vysoky rost umistény na oto¢ném talifi.
5. Pouzijte tlacitko Auto cook (4 BAKED FISH).
5 BAKED POTATO | Pokojova 1. Braervory dikladné umy,jte,a p[op[’chevjte Yid“ék‘)‘j- , ” Nizky rost na otocném
(pecené brambory) | teplota 2. Umlvs't'ete brva’mbow na nizky rost polozeny na oto¢ném talifi. talifi.
3. Pouzijte tla¢itko Auto cook (5 BAKED POTATO).
1. Brambory dtikladné umyjte.
2. Umyté brambory rozkréjejte na kousky o priblizné stejné velikosti a
gg'?:rs(; umistéte je do ploché nadoby. Nadobf ikrovl
P Z chladnicky | 3. Nadobu s bramborami poloZte na nizky rost umistény na otocném adoby pro mikroviny
(opékané o ateplo
talifi.
brambory) 4. Pouzijte tlatitko Auto cook (6 ROAST POTATO).
5. Po pipnuti brambory v troubé obratte.
1. Umyjte a okrdjejte zeleninu.
7 FRESH 2. Zeleninu umistéte do nadoby vhodné velikosti.
VEGETABLES 5 3. PFl’deJte 4-5 p.oléka\./y,ch IZic vod)’/. - o '
(Gerstva Z chladnicky | 4. Nadobu zakryjte poklici nebo propichanou flif. Nadobi pro mikroviny
zelenina) 5. Umistite nddobu na oto¢ny talit.
6. PouZzijte tlacitko Auto cook (7 FRESH VEGETABLES).
* Pro nejlepsi vysledky rozkrdjejte zeleninu na stejné velké kousky.
8 FROZEN 1. Zeleninu vyjméte z obalu a vloZte ji do nddoby o vhodné velikosti.
VEGETABLES 2. Nadobu pfikryjte poklici nebo propichanou foli. Nddobi pro mikroviny
(mraZend zelenina) 3. Pouzijte tlacitko Auto cook (8 FROZEN VEGETABLES).
1. Potraviny umistéte do vétsi nadoby.
9 CASSEROLE 7 chladnick 2. Zaml’ghejte a zakryjte poklici. Nadobi pro mikroviny
(hotova ]fdla) Y 3. POUiI]te tlacitko Auto cook (9 CASSEROLE). a teplo S pokhcf
4

. Po dokoncent pripravy dobre zamichejte.
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MINUTKA

Minutka pracuje stejné jako minutovy casovac.
Minutka pracuje bez mikrovinné energie.

1. Stisknéte tlacitko Kitchen Timer. Na displeji se zobrazi ,:0“ a ,SET TIME”
Barbecue Language  Kitchen Timer (nastavit ¢as).

O O 2. Pomoci otoc¢ného ovladace nastavte Cas.

Crusty Auto Cook caR Pokud chcete nastavit 11 minut, otdcejte ovladacem, dokud se na displeji
O O O nezobrazi ,11:00”. (MiZete nastavit az 60 minut.)

Na displeji se zobrazi ,11:00” a ,,PRESS START" (stisknéte START).

3. Stisknéte tlacitko START/Speedy cook.
Minutka se spusti a na displeji se bude odpocitavat cas.

| Weight q
e ‘ang
A Y

STOP/ START /
Clear Speedy cook

5 %
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ROZNENI

Tato trouba Vam nabizi mnoho zplisobd pripravy pokrmd z masa.
Oblibena pecené (kufe apod.) miiZe byt automaticky grilovdna na rozni.

o O

Cru Auto Cook Cake

o O O

Barbecue Language Kitchen Timer

| Weight Q
<we T My,
‘ B B %

STOP/ START /
Clear Speedy cook

5 %

1. Stisknéte tlacitko BARBECUE.
Svételné indikatory BARBECUE, MICROWAVE a GRILL se rozsviti.

2. Oto¢nym ovladacem nastavte dobu pfipravu.
Napf. pro pfipravu 10 minut otoCte ovladacem doprava, dokud se na displeji
nezobrazi 10:00 (maximdlni ¢as 60 minut).
Na displeji se zobrazi ,10:00” a ,PRESS START (stisknéte start).

3. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a oto¢ny talit se zacne otacet.
Proces roznéni se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby.

POUZITI TLACITKA SPEEDY COOK (Rychlé vareni)

Funkce rychlého ohfevu potravin umoznuje okamzité spusténi trouby na maximalni vykon.
Tlacitko Start/Speedy Cook je naprogramovano tak, Ze kazdym stisknutim je ¢as ohfevu potravin v troubé prodlouzen o 30 sekund (max.

vsak 5 minut).

STOP/ START /
Clear Speedy cook
STOP/ START /
Clear Speedy cook
H

1. Stisknéte tlacitko Stop/Clear.
Na displeji se zobrazi ,, : 0“.

2. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook jednou. Svételny indikitor MICROWAVE
se rozsviti.
Vnitini prostor trouby se rozsviti a oto¢ny talif se zacne otacet.
Proces ohfevu se spusti a na displeji se spusti odpocitavani doby.

POUZITI TLACITKEM LESS A MORE

More Less

o O

Pro zménu naprogramovaného ¢asu rozmrazovani nebo pfipravy potravin v troubé
pouzijte tlacitka less nebo more.

Jednim stisknutim tlacitka less zkratite Cas pripravy potravin v troubé o 1 minutu,
stisknutim tlacitka more bude cas pfipravy potravin v troubé o 1 minutu
prodlouzen.

Tlacitka je mozno pouzit opakované (max. zkraceni / prodlouzeni Casu pfipravy je
59 minut).
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VYCHLAZENI TROUBY

Pro dosazenf nejlepsich vysledkd a pro spravnou funkci trouby je troubu vychladit. Pro vychladnuti trouby postupuijte nasledovné.

1. Stisknéte tlacitko Stop/Clear.
Na displeji se zobrazi , : 0“.

STOP/ START/
Clear Speedy cook

2. Stisknéte a podrzte horni oto¢ny ovladac po 3 sekundy.
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi ,COOLING” a ,SET TIME”
(nastavte cas).
3. Dolnim oto¢nym ovladac¢em nastavte dobu chlazent.
el Napf. pro chlazeni 10 minut oto¢te ovladadem doprava, dokud se na displeji
A o 0 nezobrazi 10:00 (maximalni ¢as 60 minut).

Na displeji se zobrazi ,10:00” a , PRESS START" (stisknéte start).

MW o O Combi

4. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook.
Proces chlazenti se spusti a na displeji se zacne odpocitavat cas.
Vnitini prostor trouby se rozsviti, ale otocny talif se nezacne otacet.

STOP/ START /
Clear Speedy cook

5 §

NASTAVENI RYCHLOSTI OTACENI TALIRE

Rychlost otacent talife je mozné nastavit nasledovné:

1. Stisknéte tlacitko Crusty.
Svételny indikdtor MICROWAVE a CONVECTION se rozsviti.
Crusty Auto Cook Cake Na displeji se zobrazi ,1 FRESH PIZZA" a ,SET WEIGHT"(nastavte hmotnost).

2. Stisknéte tlacitko Crusty opakované pro nastaveni rychlosti otacent talife — viz

Gril nize uvedend tabulka.
(o] -

3. Stisknéte tlacitko Start/Speedy Cook. Zazni zvukovy signal a na displeji se

STOP/ START/ zobrazi , : 0”.
Clear Speedy cook

5 §

Tabulka nastaveni rychlosti otaceni talife

Pocet stisknuti Rychlost otaceni talire
Jednou Velmi pomalu
Dvakrat Pomalu
Trikrat Normalni
Ctyfikrat Rychle




PRERUSENI / UKONCENI PROVOZU TROUBY

1. Oteviete dvitka trouby.
* Provoz trouby bude prerusen.
* Stisknutim tlacitka Start/Speedy Cook po uzavreni dvitek trouby bude trouba pokracovat v programu.

2. Stisknéte tlacitko Stop/Clear.
* Bude ukoncen provoz trouby.
* Pro zruSeni aktudlniho programu znovu stisknéte tlacitko Stop/Clear.

CHYBOVA HLASENI

 Hlaseni ,TEMPERATURE IS HIGH” se na displeji zobrazi, pokud
teplota vnitiniho prostoru je vy$si pfi ndsledném pouziti

TCMOCDDoOTH DT T LT L rozmrazovani nebo horkovzdusného provozu pfi 40 °C.
LTI LNTTTUNG 220 11euinri * Pro spravnou funkci trouby je troubu r?utno vycﬁlladit— viz vyse.
e Pokud je teplota v troubé vyssi, nez je tieba, popf. pokud snimac
teploty trouby nepracuje sprdvné, bude na displeji trouby
zobrazeno hlaseni ERROR 2.
g ] o
LININLIN L

e Pokud dojde k odpojenti teplotniho senzoru, na displeji se zobrazi
hldSeni ERROR 3. Odpojte troubu od elektrické sité a kontaktujte
odborny servis.

T |
L LIN
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VSEOBECNE POKYNY K POUZIVANI TROUBY

Vzhledem k odlisnostem pfipravy potravin za pouziti mikrovin od
klasickych zptisobt jejich pripravy by mély byt pfi pouzivani
trouby dodrzovéany nésledujici pokyny.

Pokud jsou potraviny nedovarené.

Zkontrolujte:

e Zda jste zvolili spravny vykon trouby.

e Zda jste pro pfipravu potravin nastavily dostate¢nou dobu
pripravy — doby pfipravy v receptech jsou pouze orientacni a
vlastni doba pfipravy zavisi na vychozi teploté, hmotnosti,
hustoté potravin atd.

e Zda jste v troubé pouzili vhodné nadobi.

Pokud jsou potraviny prevarené, vysusené nebo spalené.

Pred opétovnou pfipravou zvazte:

e Zda nebyl nastaven prili§ vysoky vykon trouby.

* Zda nebyla nastavena piili§ dlouhd doba pfipravy potravin -
doby pripravy v receptech jsou pouze orientacni a vlastni doba
pripravy zavisi na vychozi teploté, hmotnosti, hustoté potravin
atd.

Cemu vénovat pozornost pii rozmrazovani.

* Doba rozmrazovani zdvisi na tvaru potravin - tenké potraviny
jsou rozmrazovany rychleji nez silné bloky potravin. Od
potravin oddélujte jejich rozmrazené Casti - oddélené kousky
potravin jsou rozmrazovany rychleji.

e Pro odstinéni Casti potravin, které se pfi rozmrazovani jiz zacinaji
zahfivat, pouzijte kousky hlinikové félie.

* Potraviny nemuseji byt rozmrazeny tplné - k dokonceni
rozmrazovani dojde v dobé, kdy budou potraviny ponechany v
klidu.

Mnozstvi potravin

Ohrev vétsiho mnozstvi potravin vyzaduje delsi dobu ohfevu — v
zésadé plati pravidlo, podle kterého dvojnasobné mnozstvi
potravin vyZzaduje dvojnasobnou dobu pfipravy v troubé, napf.
pokud jsou pro uvareni jedné brambory v troubé tfeba 4 minuty,
bude uvareni dvou brambor vyzadovat cca 7 minut.

Vychozi teplota potravin

Cim ni% je teplota potravin vlozenych do trouby, tim del3i doba
pripravy je tfeba pro jejich pripravu. Potraviny o pokojové teploté
budou ohfaté rychleji nez potraviny vyjmuté z chladnicky.

Slozeni potravin

Potraviny s vysokym obsahem tuk{ nebo cukrii jsou pripravovany
rychleji nez potraviny obsahujici velké mnoZzstvi vody. Potraviny s
vysokym obsahem tukd nebo cukri rovnéz dosahuji v troubé vyssi
teplotu, nez je teplota vody. Cim vy33 je hustota potravin, tim del3f
doba pripravy je tieba na jejich pripravu. Potraviny s velkou
hustotou jako napf. maso vyzaduji dobu ohfevu delsi nez
potraviny s velkou pérovitosti a malou hustotou jako napr.
piskotovy dort.

Velikost a tvar potravin

Malé kousky potravin jsou v troubé pripravovany rychleji nez velké
kusy, potraviny o shodné velikosti jsou v troubé pfipravovany
rovhomeérnéji nez potraviny nerovhomérné velikosti.

U potravin riizné velikosti se tenké ¢asti pripravuiji rychleji nez
silnd mista. Tenké Casti potravin (napf. ocasy ryb) umistéte blize
stfedu otocného talite.

Michani a obraceni potravin
Michani a obracenti potravin jsou techniky pouzivané jak pri
klasickych zptsobech pfipravy, tak i v mikrovinné troubé pro

jejich vnejsich casti.
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Zakryvani potravin napomaha:

o snizeni rozstiikovani tuku a Stavy;

e zkracuje dobu pfipravy;

e udrzuje vlhkost potravin.

Je mozné pouZzit vSechny zplisoby zakryvani potravin umoznujici
préchod mikrovin - viz odstavec ,Jaké nadobi smi byt v troubé
pouzivano?”.

Uvolnéni tlaku pary v potravinach

Neékteré druhy potravin jsou na povrchu pokryty slupkou nebo
blankou. Tyto potraviny musi byt pro uvolnéni tlaku pary vznikajici
v potravindch béhem jejich ohfevu v troubé pred vloZzenim do
trouby nékolikrat propichnuty napf. vidlickou. Jednd se predevsim
o brambory, drlibezi jitra, uzeniny, vajecné Zloutky a nékteré
ovoce.

Ponechani potravin v klidu

Po dokoncent pripravy vzdy ponechte potraviny nékolik minut v
klidu. Zlepsuije se tak vysledek rozmrazovani, ohfevu nebo
pripravy - teplo bude v potravindch rovhomérné rozlozeno.
Vypnutim trouby nenf pfiprava potravin mikrovinami ukoncena -
potraviny vsak jiz nejsou zahfivany mikrovinami - ohfev potravin
probihd vedenim tepla od povrchu potravin smérem k jejich
sttedu. Délka ponechani potravin v klidu zavisi na jejich objemu a
hustoté. V nékterych pripadech postacuje cas nutny pro jejich
preneseni z nadoby, ve které byly pfipravovany, na nadobi, na
kterém budou podavany. U velkych potravin nebo u potravin s
vysokou hustotou miize byt tento ¢as az 10 minut. Béhem této
doby dojde ke zvyseni teploty potravin az o 8 °C a bude tak
ukoncena jejich priprava.

Usporadani potravin v troubé
Pro dosazenf nejlepsich vysledki mohou byt potraviny v troubé
usporadany nékolika zptisoby.

Pokud v troubé pripravujete nékolik kust stejného druhu potravin,
umistéte potraviny na talif do tvaru rovnomérného
kruhu. Pokud maji potraviny réizny tvar nebo
tloustku umistéte mensi nebo tenci ¢asti potravin
bliZe stfedu oto¢ného talife, kde budou
pfipravovany pomaleji.

Potraviny nerovnomérného tvaru jako napr. ryby by mély byt
umistény ocasy smérem ke stfedu oto¢ného talie.
Pokud ukladate potraviny do chladnicky na
talifich, umistéte tenci ¢asti potravin blize

stredu talite, siln€jsi Casti potravin blize jeho
obvodu.

Platky masa muzete poskladat na sebe nebo je
miiZete ulozit oddélené. Siln&jsi platky nebo
napf. uzeniny mohou byt uloZeny tésné vedle
sebe. Stava nebo oméacka by méla byt ohfivana
v samostatné nadobé.

Pro ohfev potravin jsou vyssi a uzsi nadoby
vhodnéjsi nez nizké nadoby a Siroké nadoby. PFi
ohrevu $tavy, omacky nebo polévky neplrite
nadoby vice nez do 2/3.

Pokud pripravujete nebo ohfivate celé ryby,
nafiznéte jejich kiizi. Zabranite tak popraskan.
Ocasy a hlavy mazete zakryt malymi kousky
hlinikové félie. Je viak nutno zajistit, aby se
félie nedotykala stén vnitiniho prostoru trouby.



UDRZBA MIRKOVLNNE TROUBY
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VNITRNI PROSTOR TROUBY

Tfi vnitni stény a dvitka trouby jsou vyrobena z nerezové oceli. Z
diivodd snadného cisténi odstrante kapky a stfikance houbou nebo
utérkou navlhc¢enou ve vlazné vodé s trochou kuchynského
prostfedku na myti nddobfi co nejdfive po jejich vzniku. Poté otfete
Cistou vihkou utérkou a potom je vysuste do sucha.

Pro cisténi téchto ploch miiZete pouzit plastové nebo nylonové
draténky.

Pro ¢isténi obtizné odstranitelnych necistot na nerezovych
plochdch trouby, oto¢ném talifi a jeho voditku pouzijte jemné
Cistici prostredky nezptsobujici otér.

DNO VNITRNIHO PROSTORU TROUBY

Ve spodni ¢asti trouby je instalovan spodni element grilu, nad
kterym jsou umistény otvory. Z uvedeného diivodu je pii cisténi
dna vnitniho prostoru trouby nutno postupovat opatrné. Zabrarite
vniknuti vody do tohoto prostoru. Pro ¢isténi této casti trouby nenf
vhodny vlhky hadfik. Znecisténé dno trouby otfete suchou utérkou.

Pozor na cisténi prostoru v blizkosti otvordi.

HORNI PLOCHA VNITRNIHO PROSTORU TROUBY

V této Casti trouby jsou umistény dva kfemenné topné elementy
grilu. Vzhledem k jejich kiehkosti postupuijte pri Cisténi této casti
trouby opatrné. Na elementy netlacte. Nevyjimejte z trouby
elementy grilu z divodu vycisténi horni plochy vnitiniho prostoru
trouby.

Varovani

P¥i pouziti grilu nebo jeho kombinace s mikrovinami je trouba
béhem a po pouZiti velice horka. V uvedenych situacich je tfeba,
aby byly déti trvalym pod dohledem.

OTOCNY TALIR A VODITKO TALIRE

Tyto dily je pro jejich vycisténi mozno z trouby snadno vyjmout.
Otocny talit by mél byt ¢istén castéji. Lze jej myt v mycce na
nadobf spolu s ostatnim nadobim.

Nahromadénim necistot pod voditkem otocného talite se snizuje
Gcinnost trouby. Proto vzdy neprodlené odstranite z této Casti

trouby vSechny necistoty.

Postup cisténi téchto dilli je shodny s ¢isténim vnitini ¢asti trouby.
Po cisténi pozor na spravnou instalaci dili do vnitfniho prostoru
trouby.

Poznamka

V troubé pouzivejte pouze jen otocny talit z prislusenstvi

trouby. NepouZzivejte troubu bez fané instalovaného

otocného talife a voditka talife.

DVIRA TROUBY

Kapky a stfikance odstrarite z dvitek, dokud jsou dvitka tepla po
poslednim pouziti trouby. Pro cisténi dvifek pouZijte vihkou houbu
nebo utérku.

Zkondenzovanou péru otfete mékkym hadfikem. Ke kondenzaci
miZze dojit pfi pouzivani trouby v prostredi s vysokou vlhkosti,
popf. pfi ohfevu potravin s vysokym obsahem vody. Tento jev je u
mikrovInné trouby zcela normalni.

E Poznamka

I I'kdyZ je vae trouba vybavena fadou bezpecnostnich funkci

i

1

vénujte prosim pozornost nasledujicim pokyndm:

1) Nevyrazuijte z ¢innosti a nemanipulujte s bezpecnostnimi
uzaveéry dvifek trouby.

2) V zadném pripadé neumistujte do prostoru mezi dvirky
trouby a Celni stranou trouby cizi predméty, nedovolte
hromadéni necistot na tésnicich plochach. Tésnici plochy
vyzaduji Casté cisténf otfenim vlhkou utérkou namocenou
ve vlazné vodeé s trochou kuchynského pripravku na myti
nadobi a otfenim dosucha. V zadném pripadé nepouzivejte !
Cistici prostredky zplsobujici otér nebo ostré néstroje. ]

3) Po otevieni nesmi byt dvitka namahana, napf. détmi ]
houpajicimi se na otevienych dvitkdch nebo jinou zatézi.
Hrozi pad a poskozent trouby. NepouZivejte poskozenou
troubu. Bude-li trouba vyZadovat opravu, kontaktujte
odborny servis. Z hlediska bezpecnosti je ddlezité, aby bylo
troubu mozno spravné uzaviit a zda nejsou poskozeny:

a) dvitka (ohnutd);
b) zavésy a kovani (poskozeny nebo uvolnény);
¢) tésnénf dvitek a tésnici plochy trouby.

4) Trouba smf byt opravovana pouze jen k tomuto
vyskolenym pracovnikem s odpovidajici kvalifikaci.

5) Troubu pravidelné Cistéte a odstranujete zbytky jidla.

6) Nespravné nebo zadné ¢isténi a Gdrzba maze vést k
poskozeni povrchu trouby, popr. k poskozeni trouby, coz
by vedlo k ovlivnént jeji Gicinnosti a zkracent jeji Zivotnosti.
V nékterych pripadech téchto porusenti by se trouba mohla
stat nebezpecnou pri jejim pouzivani.

Xz M ¢

VNEJSi CASTI TROUBY

Ovladaci panel trouby

Pri Cisténi této Casti trouby postupujte obzvIast opatrné. Pro cisténi
panelu pouZzijte vlhkou utérku namocenou v Cisté vodé (pozor na

prebytek vody) a potom panel vytiete do sucha. Pro Cisténi panelu

nepouzivejte nastroje popr. chemické Cistici prostredky.

Vnéjsi plochy trouby

Pro cisténi vnejsich ploch trouby pouZijte hadfik zvlhceny ve
vlazné vodé s trochou kuchyriského prostiedku na myti nadobi.
Potom troubu postupné otete vlhkou a suchou utérkou.
Nepouzivejte Cistici prostiedky zplsobuijici otér!

Poznamka

e PRO CISTENI TROUBY V ZADNEM PRIPADE
NEPOUZIVEJTE CISTICI PROSTREDKY URCENE PRO
SPORAKY - mohou troubu poskodit.

* Pravidelné troubu Cistéte a udrzujte v Cistoté.
Pravidelné odstranujte zbytky potravin.

o Nespravné nebo zadné Cistént a (idrzba maze
vést k poskozenf povrchu trouby, poFF. k
poskozeni trouby, coz by vedlo k ovlivnén jejf
Ucinnost a zkrdcent jji Zivotnosti. V nékterych
pripadech téchto porusenf by se trouba mohla
stat nebezpecnou pfi jejim pouZivan!.




PREDTIM NEZ ZAVOLATE DO SERVISU

Ve znacné Casti pFipadi mizete problém vznikly za
provozu trouby odstranit sami.

Pokud vase trouba nepracuje tak, jak ma, vyhledejte v
nasledujicim prehledu vznikly problém a vyzkousejte
vSechna navrhovana feseni problému.

Pokud ani po provedenych opatieni nebude trouba spravné
pracovat, kontaktujte odborny servis.

Poznamka

Unik pary okolo dvitek trouby béhem jejiho provozu je zcela

normdlni. Dvitka nejsou urcena pro utésnéni trouby — jejich

specialni design souvisi s bezpecnym provozem trouby.

Upozornéni:

1. Neuvédegjte troubu do provozu bez vlozenych potravin - mohli
byste ji poskodit.

2. Na zadnf strané trouby je vystupni otvor - troubu v zadném
pripadé neinstalujte tak, aby byl tento otvor blokovan. Pokud
vase trouba nebude spravné pracovat, kontaktujte odborny
servis.

Problém

Troubu nelze uvést do provozu X X

Jiskfeni v troubé

Nerovnomeérné pfipravené potraviny

Prevarené potraviny

Nedovarené potraviny

Nespravné rozmrazovani

ReSeni

Stiskli jste tlacitko Start?

Je privodni kabel zapojen? —

Jsou dvitka zaviena? —
Nastavte dobu pfipravy. —
Pouzivejte jen vhodné nadobi. —

Nezapinejte prazdnou troubu. —

PouZijte dodavany oto¢ny talif. —

Otocte nebo zamichejte potraviny. —

Otocte spravnym voli¢em / zvolte spravnou funkci —

Zkontrolujte, zda nejsou ventilacni otvory blokovany. —

Nechte zcela rozmrazit. —

Vychladte troubu (10 minut). —




OTAZKY A ODPOVEDI

Otazka: Nahodné jsem pouzil troubu bez vlozenych potravin.
Byla tak poskozena?

Odpovéd’: Nedoporucujeme pouzivat troubu bez vloZzenych
potravin, avsak kratké pouziti trouby bez vloZenych potravin by
nemuselo troubu poskodit.

Otazka: Mohu pouzivat troubu bez vlozeného sklenéného
otocného talife nebo voditka talife?

Odpovéd: Nikoliv - oba uvedené dily musi byt v troubé
instalovany jiz pred jejim uvedenim do provozu.

Otazka: Mohu za provozu trouby oteviit jeji dvirka?
Odpovéd: Dvitka je za provozu trouby mozno otevfit kdykoliv -

otevienim dvitek je automaticky vypinan zdroj mikrovinné energie.

Po uzavienf dvifek trouby bude trouba pokracovat v zahdjeném
programu.

Otazka: Proc je v troubé po ukonceni jejiho pouzivani vihko?
Odpovéd: V pribéhu pripravy potravin v troubé je z potravin
uvoliovana para. Vétsina této pary je z trouby odvadéna
vzduchem, ktery cirkuluje ve vnitfnim prostoru trouby, ¢ast pary
kondenzuje na sténdch vnitiniho prostoru trouby.

Otazka: Prochazi mikrovinna energie okénkem dvitek trouby?
Odpovéd: Nikoliv - kovova sitka okénka odrazi mikroviny zpét do
vnitfnho prostoru trouby. Otvory sitky umoznuji kontrolu pFipravy
potravin v troubé, brani viak priiniku mikrovin.

Otazka: Proc vajicka obcas exploduiji?
Odpoved: Pri peceni nebo pii sazenych vejcich mize zloutek
explodovat z diivodu pary, kterd se tvofi v membrané Zloutku.

Otazka: Proc se doporucuje po dokonceni vareni ohraté jidlo
odstat?

Odpovéd: Doba odstati je velmi dilezitd. Beéhem mikrovinného
vafeni se teplota nachdzi v potravindch a ne v troubé. Vétsina
potravin se ohfeje hlavné uvnitt, coz umoznuje pokracovani
procesu vareni po vyjmuti potravin z trouby. Doba odstati pro
maso, velké kusy zeleniny a kolace umoznuje dostatecné prohrat
vnitfek potravin bez prevareni na povrchu.

Otazka: Co znamena ,,doba odstati“?

Odpovéd® ,Doba odstati” znamena, Ze potraviny by mély byt
vyjmuty z trouby a ponechany zakryté by mély dokoncit proces
vafeni nebo ohfevu. Diky této funkci nent tfeba ohfivat pfilis
dlouhou dobu.
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Otazka: Proc trouba neva¥i stejné tak rychle, jak je uvedeno v
privodci varfeni?

Odpoveéd: Zkontrolujte Gdaje v privodci vafenim, abyste se ujistili,
Ze presné postupovali podle instrukci. Zkontrolujte, co by mohlo
zplisobit rozdilnost v Ease. Casy uvedené v pravodci varenim a
nastaveni teplot jsou pouze orientacni a maji napomahat prevareni
potravin. To je nejcastéjsi problém pouZzivani mikrovinné trouby.
Velikost, tvar, hmotnost a rozméry ovliviuji dobu vareni nebo
ohrevu.

Otazka: Poskodi se mikrovinna trouba, kdyz bude spousténa na
prazdno?
Odpovéd: Ano. Nikdy nezapinejte troubu na prazdno.

Otazka: Miizu pouzivat troubu bez vlozeného sklenéného
otocného talife nebo otocit otocny taliF pro zajisténi velké misy?
Odpovéd: Ne. Jestlize vyjmete sklenény otocny tali¥, dojde ke
snizeni vysledkd vafeni. Nadoby pouzivané v troubé musi pasovat
na sklenény otocny tali¥.

Otazka: Miize se sklenény otocny talif otacet v jakémkoliv sméru?
Odpovéd: Ano. Sklenény otocny talif se mlize otaCet ve sméru i
proti sméru hodinovych rucicek. Nadoby pouzivané v troubé musi
pasovat na sklenény otocny talif.

Otdzka: Mohu v mikrovinné troubé prazit prazenou kukufici? Jak
dosdhnu nejlepsich vysledka?

Odpovéd: Ano. V mikrovinné troubé mdZete pripravovat prazenou
kukufice, ale jen tu ve specidlnim baleni a za pomoci instrukci od
vyrobce. Nepouzivejte bézné papirové sacky. Pomoci poslechu
ukoncete ¢innost, jakmile doba pukani kukufice bude delsi jak 1-2
sekundy. Nepukld zrna kukufice znovu nenechévejte prazit. Pro
prazeni kukufice nepouZzivejte sklenéné nadobi.



TECHNICKE UDAJE TROUBY

NAPAJENT 230V ~ 50Hz
PRIKON 1500 W
MIKROVLNY VYKON 1000 W
KMITOCET 2 450 MHz
GRIL VYKON 1600 W
HORKOVZDUSNY PROVOZ VYKON 2300 W
KOMBINOVANY PROVOZ VYKON 3100 W
VNEJSI ROZMERY ($xvxhl) 560(22.0) x 537.5(21.2) x 344(13.5)mm (inch)
VNITRNI ROZMERY (8xvxhl) 368.5(14.5) x 376.5(14.8) x 246(9.7)mm (inch)
HMOTNOST cca21,5kg
CASOVAC 60 minut
SN MIKROVLNY / /VAU/TOMATICKE ROZMRAZOVAJ\JT /GRIL/
HORKOVZDUSNY PROVOZ / KOMBINOVANY PROVOZ
NASTAVENI MIKROVLNNE VYKONU 10 VYKONNOSTNI STUPNU

* Zmény designu a technickych Gdajd vyhrazeny bez pfedchoziho oznameni.

Model Akustickd hladina hluku [dB(A)/1pWI
Mikrovinné trouby — vSechny modely:  48dB (53dB pri nabéhu)

Pokyny a informace o naklddani s pouZzitym obalem
Pouzity obalovy material odloZte na misto urcené obcfi k ukladani odpadu.

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zarizeni

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a
recyklaci predejte tyto vyrobky na uréend sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo
jinych evropskych zemich mdzete vrétit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového
produktu.

— Sprévngu ,Iikvidacf.tohoto produktu Eom&/iete zvachovgt cgnné pF}I/I’Od[]I’ zdroje a n/apoméhéte prevgnc/i
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dsledky nespravné
likvidace odpadd. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gradu nebo nejblizsiho shérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném
zpUsobu likvidace od mistnich drad(i nebo od svého prodejce.

c € Tento vyrobek je v souladu s pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické bezpe¢nosti.
Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez predchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo na

jejich zménu.
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